

Znak sprawy 11/2019

[image: image2.jpg]


[image: image3.emf]Posiłek (3p.) Udział [%]

śniadanie 35

obiad 40

kolacja 25

osobodzień 100

7 SZPITAL MARYNARKI WOJENNEJ 
z Przychodnią Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej imienia kontradmirała profesora Wiesława Łasińskiego w Gdańsku
Znak sprawy Nr 11/2019
OGŁOSZENIE O ZAMÓWIENIU

USŁUGA PRZYGOTOWANIA I DOSTAWY CAŁODZIENNEGO WYŻYWIENIA DLA PACJENTÓW SZPITALA Z UWZGLĘDNIENIEM DIET I KALORYCZNOŚCI ORAZ PRODUKCJI I DOSTAWIE POSIŁKÓW PROFILAKTYCZNYCH DLA PRACOWNIKÓW SZPITALA - CATERING
Zamówienie publiczne w procedurze przewidzianej dla zamówień na usługi społeczne i inne szczególne usługi o wartości nie przekraczającej 750 000,00 Euro 
    ZATWIERDZAM
KOMENDANT
7 Szpitala Marynarki Wojennej
z Przychodnią SP ZOZ
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GDAŃSK
2019
SPIS TREŚCI
1. NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO
2. TRYB UDZIELANIA ZAMÓWIENIA
3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
4. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA
5. OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIENIA TYCH WARUNKÓW.
6. WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE WYKONAWCY MAJĄ DOSTARCZYĆ W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.
7. SPOSÓB POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI.
8. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM
9. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
10. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT
11. MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT
12. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY
13. OPIS KRYTERIÓW WYBORU OFERTY
14. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO.
15. WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY
16. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ  Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH
17. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA
18. OPIS CZĘŚCI ZAMÓWIENIA, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA SKŁADANIE OFERT CZĘŚCIOWYCH
19. MAKSYMALNA LICZBA WYKONAWCÓW, Z KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY ZAWRZE UMOWĘ RAMOWĄ, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ZAWARCIE TAKIEJ UMOWY
20. INFORMACJE O PRZEWIDYWANYCH ZAMÓWIENIACH UZUPEŁNIAJACYCH
21. OPIS SPOSOBU SKŁADANIA OFERT WARIANTOWYCH ORAZ MINIMALNE WARUNKI, JAKIM MUSZĄ ODPOWIADAĆ OFERTY WARIANTOWE, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA ICH SKŁADANIE
22. ADRES POCZTY ELEKTRONICZNEJ LUB STRONY INTERNETROWEJ ZAMAWIAJĄCEGO
23. INFORMACJE DOTYCZĄCE WALUT OBCYCH, W JAKICH MOGĄ BYĆ PROWADZONE ROZLICZENIA MIĘDZY ZAMAWIAJĄCYM A WYKONAWCĄ
24. INFORMACJA O AUKCJI ELEKTRONICZNEJ
25. WYSOKOŚĆ ZWROTU KOSZTÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ICH ZWROT
26. ZAŁĄCZNIK  NR 1 – formularz oferty
27. ZAŁĄCZNIK  NR 2a – oświadczenie zgodnie z art. 22 ust. 1 Ustawy PZP
28.  ZAŁĄCZNIK NR 2b – oświadczenie zgodnie z art. 24 Ustawy PZP
29. ZAŁĄCZNIK  NR 3 – wzór jadłospisów
30. ZAŁĄCZNIK NR 4 – oświadczenie zgodnie z art. 26 ust. 2d Ustawy PZP
31. ZAŁĄCZNIK NR 5 – wzór umowy
1. NAZWA I ADRES ZAMAWIAJĄCEGO.
7 SZPITAL MARYNARKI WOJENNEJ Z PRZYCHODNIĄ SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKŁAD OPIEKI ZDROWOTNEJ IMIENIA KONTRADMIRAŁA PROFESORA WIESŁAWA ŁASIŃSKIEGO W GDAŃSKU 
ul. Polanki 117, 80-305 GDAŃSK, tel.: (058) 5526407
www.7szmw.pl
e-mail: przetargi@7szmw.pl
2. TRYB UDZIELANIA ZAMÓWIENIA.
Przetarg na podstawie art. 138o Pzp. poniżej 750 000 €. 
Postępowanie o udzielenie zamówienia, określonego w niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia, jest prowadzone w trybie przepisów określonych w Dziale III, rozdziale 6 „Zamówienia na usługi społeczne i inne szczególne usługi”, zgodnie z art. 138o ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z późn. zm.) zwanej dalej ustawą Pzp, o wartości poniżej 750 000 euro.
Postępowanie prowadzone jest w oparciu o: 
· rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 29 grudnia 2017 r. w sprawie kwot wartości zamówień oraz konkursów, od których jest uzależniony obowiązek przekazywania ogłoszeń Urzędowi Publikacji Unii Europejskiej  (Dz. U. z 2017 r. poz. 2479). 
· rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 29 grudnia 2017 r. w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do euro stanowiącego podstawę przeliczenia wartości zamówień publicznych z dnia 28 grudnia 2017 r. (Dz. U. z 2017 r. poz. 2477).
· rozporządzenie ministra przedsiębiorczości i technologii z dnia 16 października 2018 r. zmieniające rozporządzenie w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy w postępowaniu o udzielenie zamówienia (Dz. U. z 2018 r. poz. 1993).
3. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA.
I. KOD CPV:    55322000-3 – usługi gotowania posiłków

                         55321000-6 -  usługi przygotowania posiłków

                         55520000-1 -  usługi dostarczania posiłków

II.
Przedmiotem zamówienia jest Catering – przygotowanie i dostawa całodziennego wyżywienia dla pacjentów szpitala z uwzględnieniem diet i kaloryczności oraz  zabezpieczeniu żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w WP. 

III. Przewidywana, łączna ilości osobodni rocznie :  49 640 x 3 lata = 148 920 rdz.
(UWAGA: Termin wykonania zamówienia wynosi 36 miesięcy tak więc podaną wyżej ilość osobodni należy przemnożyć przez 3 - diety obejmują co najmniej 3 posiłki dziennie)
Ustala się miesięczną średnią liczbę zlecanych posiłków całodziennych ok. 4151 w tym posiłków z diety:
1. podstawowa ok. 1983 posiłków

2A. łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego ok. 701 posiłków

2B. łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu ok. 305 posiłków

3. z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych ok. 671 posiłków

4. inne ok. 488 posiłków

oraz ok. 150 posiłków profilaktycznych (przez okres 5 miesięcy w roku na podstawie rozporządzenia Rady Ministrów z 28 maja 1996 r. w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów (Dz.U. nr 60, poz. 279 ze zm.) w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów), przy czym Wykonawca nie będzie rościł pretensji (roszczeń), jeśli ilość ta będzie większa lub mniejsza w zależności od aktualnej ilości hospitalizowanych pacjentów, jak również pracowników uprawnionych do otrzymywania posiłków profilaktycznych.
 Zalecane normy kalorii i składników pokarmowych obliczone na osobodzień:
	Nazwa składnika
	Zalecane ilości

	Kalorie
	1800-2100

	Węglowodany
	około 203-368

	Białko
	ok. 45-105 g

	
	

	Tłuszcz
	około 40-82g


Białko powinno pokrywać 10-20% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego, tłuszcze nie więcej niż 35% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego natomiast reszta kalorii powinna zostać pokryta przez węglowodany.
Udzielający zamówienia oświadcza że wskazana powyżej ilość osobodni ma charakter wyłącznie szacunkowy, a rzeczywista ilość w ramach zamówienia stanowiącego podmiot niniejszego postępowania wynikać będzie z liczby leczonych pacjentów w ramach kontraktu z NFZ.
IV. Zakres świadczenia usługi :
· Usługa będzie polegała na 
· zapewnieniu codziennej produkcji i dowozie transportem Wykonawcy posiłków dla pacjentów szpitala wraz z dystrybucją pracownikami Wykonawcy do łóżka chorego z użyciem zastawy porcelanowej;

· odbiór naczyń od pacjenta po posiłku i zmywaniu naczyń w kuchenkach oddziałowych przez pracowników Wykonawcy;
· odbiór, wywóz z terenu szpitala i utylizacja poza terenem szpitalnym resztek pokonsumpcyjnych.

· zabezpieczeniu żywienia podczas organizowanych przez Zamawiającego konferencji, 

      szkoleń, narad i innych doraźnych spotkań i przedsięwzięć;

-     zabezpieczeniu żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w WP. 

V. ORGANIZACJA ŻYWIENIA
1. Posiłki w ilościach i o strukturze diet zgodnych ze wcześniejszym zamówieniem złożonym przez osobę reprezentującą szpital będą staraniem Wykonawcy produkowane poza obiektami Zamawiającego w kuchni zewnętrznej Wykonawcy i dostarczane do kuchenek oddziałowych, porcjowane i wydawane  wg. ustalonego harmonogramu godzinowego. 
Do obowiązków Wykonawcy będzie należało również:


· utrzymywanie nakryć stołowych i sztućców w czystości zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi;

· przewożenie posiłków w specjalistycznych termosach i pojemnikach gwarantujących zachowanie ich temperatury i jakości, szczelnie zamykane tak aby podczas transportu posiłki w formie płynnej nie uległy rozlaniu;

· utrzymanie termosów, pojemników, zastawy stołowej i sztućców  w czystości bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego. Muszą posiadać atest PZH do żywności umożliwiający bezpieczny transport i przechowywanie w nich produktów żywnościowych.

· utrzymywanie  w sprawności technicznej profesjonalnych zmywarek do naczyń stanowiących wyposażenie kuchenek oddziałowych oraz przeprowadzał na własny koszt ich ewentualne remonty i naprawy;

· wyposażenie na własny koszt kuchenek oddziałowych w wózki bemarowe zapewniające utrzymywanie odpowiedniej temperatury (minimum 65 stopni C – drugie danie, 70 stopni C - zupa) w okresie wydawania posiłków, pomiar temperatury odbywać się będzie w momencie wydawania posiłków na oddziałach;

· wyposażenie na własny koszt kuchni oddziałowych w lodówki z termometrami do przechowywania produktów i posiłków przygotowanych do wydania w godzinach późniejszych;

· wyposażyć na własny koszt personel w jednolite ubrania oraz czepki firmowe i obuwie;

· dostarczanie jadłospisów dekadowych na 3 dni robocze przed rozpoczęciem nowej dekady w celu weryfikacji i akceptacji przez Dietetyka Zamawiającego.
· dostarczanie codziennie wykazu poszczególnych produktów, z których został sporządzony posiłek wraz z wykazem gramatury, wartości energetycznej i odżywczej każdego posiłku jak również całodziennej racji pokarmowej;

· pobierania i przechowywania w pomieszczeniach kuchni Wykonawcy próbek wszystkich posiłków i potraw w specjalnie do tego przeznaczonych lodówkach przez okres 72 godzin od upływu dnia i momentu podania. Pobór próbek i ich przechowywanie następuje zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego (Dz. U. z dnia 09.05.2007 roku nr 80 poz. 545);

Zamawiający zastrzega sobie prawo do :

· kontroli wartości wsadu do kotła poprzez wezwanie Wykonawcy do okazania dokumentów przychodowych oraz asygnat, w razie wątpliwości raz na kwartał Zamawiający ma prawo na koszt Wykonawcy do weryfikacji kaloryczności oraz gramatury posiłków przez PIH lub WOMP. Średnia dzienna wartość wsadu do kotła określona w  jadłospisie może wahać się w okresie tygodnia w granicach +/- 5%;

· zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowywania posiłków w miejscu ich produkcji; 

· za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli przez organa kontrolujące np. Sanepid wynikające ze świadczonej przez Wykonawcę usługi której następstwem będą  uwagi w tym mandaty, kary odpowiada Wykonawca;  

2.  Sposób dostarczania posiłków
a) Przygotowane posiłki będą przewożone w specjalistycznych pojemnikach i termosach do kuchenek oddziałowych specjalistycznym transportem gdzie będą porcjowane i  wydawane pacjentom . 

b) Gorące napoje ( herbata , kawa …) sporządzane będą w kuchenkach oddziałowych przy użyciu produktów, które dostarczy Wykonawca. 

c)  Posiłki dystrybuowane będą na oddziałach z użyciem wózków bemarowych oraz zastawy porcelanowej i sztućców metalowych.

d)  produkty typu wędlina, nabiał, surówki, sałatki, pasty muszą być przechowywane w termosach lub lodówkach z zachowaniem temp. do +4oC (termometr wewnątrz pojemnika). 

e)  produkty na śniadanie i kolację powinny być osobno porcjowane w pojemnikach, przez porcjowanie Zamawiający rozumie podział posiłków na poszczególne oddziały, wyjątek stanowi oddział (OIOM), gdzie drugie danie i dodatki obiadowe muszą być porcjowane na poszczególnych pacjentów i dostarczane w naczyniach jednorazowych, (OIOM od kilku do kilkunastu posiłków w skali miesiąca).
3. Zasady planowania żywienia i określania liczby posiłków:
a) Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania dla pacjentów szpitala posiłków przy   zapewnieniu jakości wyżywienia zgodnej z zaleceniami i normami dotyczącymi składników pokarmowych i produktów spożywczych dla chorych i pensjonariuszy w zakładach Służby Zdrowia wydanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie, szczególnie w zakresie wartości odżywczych, urozmaicenia, objętości i wagi potraw z uwzględnieniem sezonowości i świąt.

b) Wykonawca zobowiązany jest do zatrudniania dietetyka odpowiedzialnego za układanie jadłospisów zgodnych ze zleconymi dietami.

c) W procesie planowania żywienia Wykonawca uwzględni następujące wytyczne żywieniowe :
- posiłki będą posiadały wartość energetyczną i odżywczą przewidywaną dla poszczególnych diet i grup konsumentów ;

- śniadania będą składały się co najmniej z następujących potraw :


zupa mleczna lub zamiennie jogurt naturalny dla diety z ograniczoną ilością łatwo przyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych  


gorący napój ;/ herbata /


pieczywo ; /mieszane/


dodatek tłuszczowy – masło extra, a nie masłopodobne 


białkowy ;

         dodatek owocowy lub warzywny
- drugie śniadanie to koktajl owocowy albo sok warzywny z dodatkiem węglowodanowym 

- obiady będą składały się co najmniej z następujących potraw:


zupa  ;

drugie danie składające się ze składnika: węglowodanowy (ziemniaki, makaron, kasze…), składnika białkowego,  składnika warzywnego (surowego lub przetworzonego);

herbaty owocowej, w przypadku dania głównego niewymagającego warzyw, np. makaron z np. sosem mięsnym, powinien być dołączony owoc.

- podwieczorek to kisiel, budyń lub galaretka 

- kolacje będą składały się co najmniej z następujących potraw :


gorący napój ;/ kakao lub kawa z mlekiem/ 


pieczywo : /mieszane/

dodatek tłuszczowy – masło extra/nie produkty masłopodobne



dodatek białkowy

         dodatek warzywny

4.  Żywienie pacjentów realizowane będzie na podstawie:
· uzgodnionego pomiędzy Wykonawcą a Zamawiającym jadłospisu dekadowego dla diety podstawowej, (uzgodnienie nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności za jakość wyżywienia).  

Przykładowy jadłospis stanowi załącznik nr 3
· uzgodnionych pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą diet.

· Wykonawca do produkcji potraw używał będzie wyłącznie produktów najwyższej jakości.

· Wykonawca nie będzie używał produktów typu instant oraz gotowych a wędliny mają być wysokiej jakości, nie zawierać skrobi, soji itp.

· Wykonawca będzie zobowiązany do:

- stosowania środków spożywczych zgodnie z obowiązującymi polskimi normami jakości,

- stosowania środków do utrzymania higieny i czystości oraz pozostałych środków materiałowych, posiadających atesty lub certyfikaty jakości wydane przez uprawnione do tego instytucje,

- bezwzględnego przestrzegania wymogów i nakazów Wojskowego Ośrodka Medycyny Prewencyjnej w Gdyni, ul. Grudzińskiego 4, 81-103 Gdynia oraz Wojskowego Instytutu Higieny i Epidemiologii, w zakresie przedmiotu niniejszej umowy,

- zakupu produktów mięsnych i nabiału, wyłącznie od dostawców, objętych wojskowym nadzorem weterynaryjnym,

- przygotowania posiłków dla pacjentów Szpitala przy zapewnieniu jakości wyżywienia zgodnej z zaleceniami dotyczącymi norm oraz składników pokarmowych i produktów spożywczych dla chorych i pensjonariuszy w zakładach Służby Zdrowia, wydanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie, szczególnie w zakresie wartości odżywczych, urozmaicenia, objętości i wagi potraw.

5. Wykonawca będzie przygotowywał i przewoził posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie zatrudnionego personelu oraz warunków produkcji, transportu i dystrybucji zgodne ze standardami HACCP, za co bierze na siebie całkowitą odpowiedzialność.
6. W przypadku roszczeń odszkodowawczych pacjentów z tytułu zatruć pokarmowych kierowanych do Zamawiającego, zastrzega on sobie prawo regresu w stosunku do Wykonawcy.
7. Posiłki przygotowywane i dostarczane będą na podstawie dziennego zapotrzebowania z podziałem na oddziały i rodzaje diet złożonych w programie komputerowym - tzw. elektroniczny system zamawiania posiłków - składanego Wykonawcy do godz. 10:00 na dzień bieżący obejmujący obiad, podwieczorek i kolację natomiast na dzień następny obejmujący śniadanie i II śniadanie do godziny 13:30.  W przeddzień dni wolnych od pracy zapotrzebowanie będzie składane na okres tych dni, przy czym w sytuacjach szczególnych korekta stanu żywionych dokonywana będzie przez przedstawiciela Zamawiającego w terminach jw. 

ELEKTRONICZNY SYSTEM ZAMAWIANIA POSIŁKÓW
Zamawiający wymaga, aby posiłki były zamawiane drogą elektroniczną (on-line) za pomocą aplikacji WWW zainstalowanej u Zamawiającego i połączonej z systemem produkcji Wykonawcy. Wykonawca umożliwi dostęp do panelu administracyjnego dla wskazanych pracowników Zamawiającego.

W tym celu Wykonawca udostępni i wdroży w jednostkach organizacyjnych Zamawiającego aplikację webową umożliwiającą dokonywanie co najmniej:

zamówień posiłków w poszczególnych dietach

dokonywanie korekt zamówień

składania reklamacji (przynajmniej dla: dostarczonych posiłków i produktów spożywczych)

rozliczeń kosztów realizacji zamówień

zamawianie diet indywidualnych

możliwość raportowania i analizy zgłoszeń oraz rozliczeń online wg jednostek organizacyjnych/ośrodków kosztów.

możliwość oceny jadłospisów i norm diet.

Wykonawca zobowiązany jest wdrożyć elektroniczny system zamawiania posiłków we wszystkich jednostkach organizacyjnych Zamawiającego nie później niż do 45 dni od daty rozpoczęcia obowiązywania niniejszej umowy i kontynuować przez cały okres jej obowiązywania.

Zamawiający nie będzie ponosił żadnych kosztów ww. systemu związanych z jego dostarczeniem, wdrożeniem lub użytkowaniem.

Wykonawca zobowiązuje się, że elektroniczny system zamawiania posiłków będzie spełniał następujące kryteria:

Internetowa transmisja danych będzie szyfrowana. Wykonawca dostarczy certyfikat SSL dla domeny, którego zweryfikowanie nie wymaga instalacji dodatkowych CA w przeglądarkach opisanych w punkcie 4.e.i.

System będzie komunikował się z użytkownikiem w języku polskim.

System będzie uwzględniał uwierzytelnianie dostępu do danych opartą o konta użytkowników. System umożliwi utworzenia nowych kont. 

System będzie uwzględniał autoryzację dostępu do danych w oparciu o poziomy dostępu dla kont użytkowników. Wykonawca zaimplementuje autoryzację według wytycznych uzgodnionych z Zamawiającym.

System musi poprawnie:

wyświetlać stron WWW w przeglądarkach: Firefox ,Opera ,Chrome oraz Safari w najnowszej możliwej wersji oprogramowania 

walidować kod CSS, HTML

System musi umożliwiać:

zaznaczenie rodzaju zamawianych diet

zaznaczenie rodzaju oraz ilości posiłków dla diet

dokonanie korekty zamówienia

zgłoszenie reklamacji

zapis czasu zgłoszenia zamówienia i korekty, reklamacji.

Wykonawca przeszkoli pracowników 7 Szpitala Marynarki Wojennej w Gdańsku w zakresie  użytkowania programu oraz dostarczy pełną instrukcję użytkownika w ilości nie mniejszej niż 10 kopii. Szkolenia ponawiane będą na życzenie 7SzMW w Gdańsku. Koszty szkoleń i instrukcji nie będą obciążały 7 SzMW w Gdańsku.

W trakcie trwania umowy Wykonawca będzie utrzymywał w sprawności i ciągłości działania system elektronicznego zamawiania posiłków - dopuszczalny sumaryczny czas niesprawności <=24 godz./m-c. Czas reakcji w przypadku awarii nie przekroczy 4 godz., a czas usuwania błędów 12 godziny .w przypadku awarii krytycznej uniemożliwiającej zamówienie posiłków i 48 godzin w przypadku awarii normalnej 

Wykonawca zobowiązuje się do poprawy błędów dotyczących funkcjonowania systemu, zgłoszonych przez Zamawiającego. W przypadku zgłoszenia potrzeby modyfikacji programu Wykonawca przeprowadzi go we własnym zakresie i na własny koszt. Zgłaszanie awarii realizowane będzie w systemie HelpDesk, udostępnionym przez Wykonawcę.

7SzMW w Gdańsku dopuszcza, w okresie wdrożenia elektronicznego systemu zamawiania posiłków oraz w sytuacjach awaryjnych (tj. np. na wypadek awarii systemu lub sieci), iż zgłoszenia zamówień, korekty, reklamacje odbywać się będą telefonicznie i e-mail (każde zgłoszenie telefoniczne zostanie potwierdzone pisemnie) 

Zamawiający wymaga od Wykonawcy, gotowości do współpracy w zakresie integracji oprogramowania z firmami, będącymi dostarczycielami i producentami oprogramowania obecnie używanego w Szpitalu Uniwersyteckim w Krakowie.

Wykonawca zobowiązuje się zgodnie z ustawą z dnia 29 sierpnia 1997 r. o ochronie danych osobowych (tekst jednolity: Dz. U. 2002 r. Nr 101 poz. 926) i obowiązującymi przepisami do zachowania w tajemnicy wszelkich danych osobowych, udostępnionych mu w związku z wykonywaniem niniejszej umowy. Wykonawca zobowiązuję się w szczególności do nierozpowszechniania, nierozprowadzania i nieujawniania osobom trzecim w/w danych i nie wykorzystywania tychże danych w żaden inny sposób nie służący wykonaniu niniejszej umowy.

8. Wykonawca będzie podawał dekadowy jadłospis do wiadomości pacjentów i personelu poprzez wywieszenie wydruku jadłospisu na każdym oddziale w widocznym miejscu, najpóźniej przed śniadaniem w pierwszy dzień dekady w którym obowiązuje. 
Przykładowy jadłospis stanowi załącznik nr 3
9. Godziny dystrybucji posiłków :
1) śniadanie - 08:00 – 09:00;
2) II śniadanie – 10.30 – 11.00;
3) obiad – 12.30 – 13:30;
4) podwieczorek – 15.30 – 16.00;

5) kolacja - 17:30 – 18:30. 

10. Wykonawca, po zakończeniu miesiąca, dostarczy Zamawiającemu miesięczne rozliczenie wydanych posiłków z uwzględnieniem oddziałów i liczby pacjentów w celu uzgodnienia  ilości wydanych posiłków, co będzie podstawą wystawienia faktury za usługę.

W razie wystąpienia diet niepełnych przyjmuje się następujące wartości procentowe udziału poszczególnych posiłków w cenie jednostkowej osobodnia do rozliczeń:


W przypadku Oddziału Psychiatrycznego śniadanie, obiad, kolacja będą liczone według stawki za 3 posiłki i dodatkowo Pacjenci będą mieli II śniadanie i podwieczorek liczone odpowiednio jako udział 10% i 5% od osobodnia, gdyż na tym oddziale ma być zwiększona energetyczność posiłków. Jednak będą te przekąski wydawane podczas śniadania i obiadu.

11. Wykonawca będzie odpowiadał za utrzymanie w czystości naczyń stołowych, które będą myte, wyparzane  i przechowywane w kuchenkach oddziałowych. 

12. Na czas porcjowania potraw oraz zmywania naczyń stołowych Zamawiający użyczy Wykonawcy pomieszczenia kuchenek oddziałowych, ponosił będzie również koszty zużytych z tego tytułu mediów.
13. Wykonawca zagospodaruje odpady pokonsumpcyjne we własnym zakresie (tj. zbierze je po posiłkach, wywiezie z terenu Zamawiającego oraz przekaże firmie utylizacyjnej).

14. W cenie kosztu osobodnia należy uwzględnić wszystkie koszty związane  z świadczeniem usługi tj.  koszt surowców, koszty przygotowania posiłków, koszty transportu do siedziby zamawiającego, koszty dystrybucji posiłków, utrzymania czystości i wysokiego stanu sanitarno-higienicznego bloku żywnościowego, koszty zatrudnienia personelu;

15.  Wartość  wsadu do kotła określa się na poziomie min. 14,00 złotych brutto
16. W przypadku, kiedy Wykonawca powierzy podwykonawcy powyższą usługę zobowiązany jest do wskazania w ofercie części której to dotyczy i podania przez wykonawcę firm podwykonawców.
W przypadku braku takiego wskazania Zamawiający uzna, iż Wykonawca samodzielnie wykona całość zamówienia.

a. Zamawiający żąda aby Wykonawca, przed przystąpieniem do wykonania zamówienia, podał nazwy albo imiona i nazwiska oraz dane kontaktowe podwykonawców i osób do kontaktu z nimi, zaangażowanych w realizację przedmiotu zamówienia w zakresie czynności, które mają być wykonywane  w miejscu podlegającym bezpośredniemu nadzorowi Zamawiającego. Wykonawca zawiadamia Zamawiającego o wszelkich zmianach danych, o których mowa w zdaniu pierwszym, w trakcie realizacji zamówienia, a także przekazuje informacje na temat nowych podwykonawców, którym w późniejszym okresie zamierza powierzyć realizację przedmiotu zamówienia.
b. Powierzenie wykonania części zamówienia podwykonawcom nie zwalnia wykonawcy z odpowiedzialności za należyte wykonanie tego zamówienia.
17. W postępowaniu mogą wziąć udział Wykonawcy, którzy zaoferują przedmiot zamówienia zgodny z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego.

4. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA.
36 miesięcy od momentu podpisania umowy 
5. OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIENIA TYCH WARUNKÓW.
1. O udzielenie zamówienia mogą się ubiegać wykonawcy którzy spełniają warunki dotyczące:
1.1 Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania.
1.2 Posiadania sytuacji ekonomicznej i finansowej; w szczególności że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej na kwotę min. 1.000 000.00 PLN.
1.3 Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia; W celu oceny spełnienia warunku dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia Zamawiający wymaga aby:
Wykonawca musi posiadać niezbędne do wykonania zamówienia narzędzia tj:
- lokal kuchenny wyposażony w niezbędne urządzenia zapewniające przygotowanie posiłków;
- środek transportu przystosowany do przewozu posiłków;
- zastępczy środek transportu używany w przypadku awarii podstawowego środka transportu.
Wykonawca musi dysponować niezbędnym do wykonania usługi potencjałem kadrowym tj. personelem posiadającym kwalifikacje niezbędne do wykonania zamówienia w tym co najmniej:
- technolog żywienia;
- dietetyk;
- kucharz;
- kierowca;
- personel do dystrybucji.
1.4 Posiadania wiedzy i doświadczenia; tj. wykonali w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli, okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, co najmniej 2 usługi o wartości nie mniejszej niż 500 tyś zł. rocznie, polegające na usłudze kompleksowego żywienia pacjentów w placówkach służby zdrowia - zbliżone co do zakresu do przedmiotu zamówienia oraz załączenia dokumentów potwierdzających, że dostawy te zostały wykonane należycie (należy załączyć referencje).
1.5 Akceptują 60 dniowy termin płatności.
2. Wykonawca zobowiązany jest wykonywać przedmiot zamówienia zgodnie 
         z „Opisem przedmiotu zamówienia” (pkt. III SIWZ oraz zgodnie z zał. nr 3) oraz 
   projektem umowy (Załącznik nr 5).
3 
   Ocena spełnienia warunków wymaganych od Wykonawców zostanie dokonana według   formuły   
         „spełnia – nie spełnia”, na podstawie dołączonych do oferty dokumentów oraz oświadczeń. 
Z   treści załączonych dokumentów musi wynikać, iż w/w warunki Wykonawca spełnił.
4 Niespełnienie któregokolwiek z warunków skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z  postępowania.
5 Złożenie przez Wykonawcę nieprawdziwych informacji, mających wpływ na wynik prowadzonego postępowania, spowoduje wykluczenie Wykonawcy z postępowania.
6 Wykonawca zobowiązany jest do uwzględnienia w cenie oferty wszystkich kosztów związanych z realizacją przedmiotu zamówienia.

Wykonawca nie znający języka polskiego zobowiązany jest, na czas realizacji przedmiotu zamówienia, zatrudnić tłumacza na własny koszt.
6. WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE WYKONAWCY MAJĄ DOSTARCZYĆ W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.
1) Wypełniony i podpisany formularz oferty (załącznik nr 1) wraz z załącznikiem (zał. nr 3 do SIWZ).
2) Oświadczenia (zał. nr 2a i 2b, nr 4, i zał. nr 5 - umowa).
3) Aktualny odpis z właściwego rejestru lub aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia ewidencji działalności gospodarczej – wystawiony nie wcześniej, niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
4) Aktualne zaświadczenia właściwego Naczelnika Urzędu Skarbowego oraz właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające odpowiednio, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub - rozłożenie na raty zaległych płatności  lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu – wystawione  nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem ostatecznego terminu składania ofert.
5) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24, ust. 1, pkt. 4 – 8 ustawy, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem ostatecznego terminu składania ofert.
6) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem ostatecznego składania ofert (dotyczy podmiotów zbiorowych).
7) Wykaz wykonanych i wykonywanych, usług w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli, okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, co najmniej 2 usługi o wartości nie mniejszej niż 500 tyś zł. rocznie, polegające na usłudze kompleksowego żywienia pacjentów w placówkach służby zdrowia oraz załączenia dokumentów potwierdzających, że dostawy te zostały wykonane należycie (należy załączyć referencje).
8) Poświadczona przez wykonawcę kserokopia polisy ubezpieczeniowej lub inny dokument ubezpieczenia potwierdzający, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej na kwotę min. 1.000 000.00 PLN.
A.  Aktualna decyzja właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego właściwego
ze względu na siedzibę Wykonawcy potwierdzające, że obiekt spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w obrocie środkami spożywczymi oraz zapewnienia ich właściwej jakości zdrowotnej
B. Aktualna decyzja właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego właściwego ze względu na siedzibę Wykonawcy zatwierdzająca środek transportu służący do wykonywania zamówienia jako spełniający odpowiednie wymagania do celów przewozu środków spożywczych.
C. Dokument potwierdzający, że Wykonawca wdrożył obligatoryjny system zapewnienia bezpieczeństwa zdrowotnego żywności, na który składają się:
- GMP – Dobra Praktyka Produkcyjna
- GHP – Dobra Praktyka Higieniczna

- HACCP – Analiza Zagrożeń i Krytycznych Punktów Kontroli.
D. Dokument potwierdzający kwalifikacje zatrudnionego u Wykonawcy dietetyka i kucharza
bądź oświadczenie potwierdzające powyższe.
9) Umowa spółki cywilnej (kserokopia potwierdzona za zgodność z oryginałem), jeśli składającym ofertę jest spółka cywilna.  
10) Oświadczenie podmiotów występujących wspólnie, w którym Wykonawcy zobowiązują się do m. in.:
1. solidarnej odpowiedzialności wszystkich podmiotów w razie nie wykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy,
2. nie rozwiązywania umowy przez któregokolwiek z Wykonawców, przed wykonaniem zobowiązań wynikających z umowy, 
3. niedokonywania zmian w umowie bez zgody Zamawiających,
4. przedstawienia podziału usług/dostaw wykonywanych przez poszczególnych Wykonawców.

Zamawiający mogą zażądać okazania oryginału lub notarialnie potwierdzonej kopii dokumentu, jeżeli przedstawiona przez Wykonawcę kopia jest nieczytelna lub budzi wątpliwości, co do jej prawdziwości.

Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w, pkt. VI, ppkt. 3 składa dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające, że: 
· nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości,
· nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat lub składek na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne, albo, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu.
Wymagane dokumenty należy przedstawić w formie oryginałów albo kserokopii. Dokumenty złożone w formie kserokopii muszą być poświadczone za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę.
11) Inne dokumenty:
Pisemne pełnomocnictwo do reprezentowania firmy, jeżeli reprezentuje ją osoba nie wymieniona w dokumentach rejestrowych.
7. SPOSÓB POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI.
Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej w języku polskim.
Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują sobie pisemnie lub drogą elektroniczną, (NIE DOPUSZCZA SIĘ KOMUNIKACJI FAKSOWEJ). Fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz informacji przekazanych drogą elektroniczną, każda ze stron potwierdzi niezwłocznie na żądanie drugiej. 
W przypadku nie potwierdzenia otrzymania korespondencji uważa się ją za niebyłą, należy jednak pamiętać, że w niektórych przypadkach może to skutkować odrzuceniem oferty (np.: w konsekwencji niezgodność treści oferty z treścią SIWZ). 
Osoba do kontaktów w sprawach proceduralnych:
a. Pan Arkadiusz Dębicki, tel.: 058 5526407, adres e-mail: przetargi@7szmw.pl 
Zamawiający zawiadamia, że wszelkie informacje przekazane drogą elektroniczną. będą mogły być odebrane tylko w dni robocze od godz. 07:00 do godz. 14:35. Przesłane informacje w/w sposobem komunikacji po godz. 14:35 będą mogły być skutecznie odebrane przez zamawiającego w następnym dniu roboczym. Okoliczność powyższa wynika z regulaminu wewnętrznego Zamawiającego w który określono godziny pracy. 
Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienia treści SIWZ. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż 2 dni przed upływem terminu składania ofert – pod warunkiem, że wniosek o wyjaśnienie treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.
8. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM.
Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.

9. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ.
Termin związania ofertą wynosi 30 dni. Bieg terminu związania oferta rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
10. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT.
Oferta powinna być sporządzona w języku polskim w formie pisemnej, trwałą czytelną techniką. Wymóg zachowania formy pisemnej oznacza konieczność złożenia na niej własnoręcznego podpisu – art. 78 Kodeksu cywilnego.
Każdy Wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. Ofertę należy złożyć z zachowaniem formy pisemnej – dotyczy to zarówno samej oferty jak i wszystkich załączników do niej. Zamawiający wymaga załączania dokumentów sporządzonych w językach obcych wraz z tłumaczeniami na język polski poświadczonymi przez Wykonawcę. Każda zmiana naniesiona na ofertę i załączniki po ich opracowaniu wymaga parafowania przez wykonawcę.
Zamawiający zaleca ponumerowanie wszystkich stron oferty celem sprawdzenia jej kompletności, stworzenia spisu treści oraz ułatwienia komunikacji. Ponadto należy połączyć wszystkie strony ze sobą w sposób uniemożliwiający zdekompletowanie oferty. 
Oferta musi być podpisana przez osobę, która jest upoważniona do reprezentowania wykonawcy w obrocie prawnym i zaciągania zobowiązań w wysokości odpowiadającej cenie oferty zgodnie z danymi ujawnionymi w KRS - rejestrze przedsiębiorców albo w ewidencji działalności gospodarczej 
lub zgodnie z postanowieniami umowy spółki. W przypadku podpisania oferty przez pełnomocnika wykonawca zobowiązany jest do załączenia pełnomocnictwa. 
Wykonawca może wprowadzić zmiany do oferty przed upływem terminu składania ofert. Zmiany należy złożyć według takich samych zasad, jakie dotyczyły składania ofert z dopiskiem: ZMIANA.
Wykonawca może wycofać złożoną przez siebie ofertę, pod warunkiem że pisemne powiadomienie wpłynie do Zamawiającego przed upływem terminu składania ofert.
 
Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia muszą ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie przedmiotowego zamówienia lub do reprezentowania ich w niniejszym postępowaniu oraz zawarcia umowy w sprawie niniejszego zamówienia. Pełnomocnictwo, z którego powinien wynikać zakres umocowania dla pełnomocnika ustanowionego przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, należy załączyć do oferty. Wszelka korespondencja między Zamawiającym a Wykonawcami wspólnie ubiegającymi się o udzielenie zamówienia będzie kierowana do ustanowionego pełnomocnika ze skutkiem dla mocodawców. 
Informacje zawarte w ofercie, które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji – tekst jednolity: Dz. U. 2003 r. Nr 153, poz. 1503, Dz. U. 2002 r. Nr 197, poz. 1661;  Dz. U. 2004 r. Nr 96, poz. 959;  Dz. U. 2004 r. Nr 162, poz. 1693;  Dz. U. 2004 r. Nr 172, poz. 1804;  Dz. U. 2005 r. Nr 10, poz. 68 ze zmianami, co do których Wykonawca zastrzegł, nie później niż w terminie składania ofert, że nie mogą być udostępniane, muszą być oznaczone klauzulą: NIE UDOSTĘPNIAĆ – TAJEMNICE PRZEDSIĘBIORSTWA i załączone jako odrębna część niezłączona z jawną częścią oferty w sposób trwały.
11.MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT.
Ofertę należy złożyć w dwóch nieprzezroczystych opakowaniach w Kancelarii jawnej 7 SZPITALA MARYNARKI WOJENNEJ Z PRZYCHODNIĄ SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKŁAD OPIEKI ZDROWOTNEJ IMIENIA KONTRADMIRAŁA PROFESORA WIESŁAWA ŁASIŃSKIEGO W GDAŃSKU, ul. Polanki 117, 80-305  Gdańsk w terminie do dnia 05.06.2019 r., godz. 09:30.
Zamknięte opakowanie zewnętrzne zawierające ofertę wykonawcy winno być opatrzone opisane:
 SHAPE 


 
      Na kopercie zewnętrznej i wewnętrznej należy ponadto umieścić nazwę i adres Wykonawcy. 
Otwarcie ofert nastąpi dnia 05.06.2019 r. o godz. 09:45 w pokoju 238 budynku Polikliniki 7 SZPITALA MARYNARKI WOJENNEJ Z PRZYCHODNIĄ SAMODZIELNY PUBLICZNY ZAKŁAD OPIEKI ZDROWOTNEJ IMIENIA KONTRADMIRAŁA PROFESORA WIESŁAWA ŁASIŃSKIEGO W GDAŃSKU, ul. Polanki 117, 80-305 Gdańsk.
12.OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY.
1. W celu poprawnego określenia wartości brutto należy pomnożyć wartość netto (do dwóch miejsc po przecinku) przez stawkę VAT. 
2. Wyliczoną w wyżej podany sposób cenę oferowanej (oferowanych) części zamówienia należy wpisać do formularza oferty stanowiącego załącznik nr 1 do SIWZ. Cena oferty powinna być podana w złotych polskich, liczbą z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku oraz słownie. 
3. Cena oferty powinna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia, tj. transport, opakowanie, czynności związane z przygotowaniem dostawy, opłata wynikająca z polskiego prawa celnego i podatkowego, itp. Cenę należy podać w zaokrągleniu do dwóch miejsc po przecinku.
4. Zamawiający poprawi omyłki na podstawie art. 87 ust. 2 ustawy Pzp.
13.OPIS KRYTERIÓW WYBORU OFERTY.
13.1.Określenie wag procentowych kryteriów:
13.1.1. Cena C - 100%
Najkorzystniejsza cenowo oferta w tym kryterium otrzymuje 100 punktów. Pozostałe oferty będą oceniane według wzoru:

                           Cena najniższa wg złożonych ofert
     C =  -------------------------------------------------- x 100%

                        Cena oferty badanej 
13.1.2. Za ofertę najkorzystniejszą uważać się będzie ofertę, która uzyska największą sumę punktów. 
13.2.2. Skala ocen dla poszczególnych ofert zostanie wyliczona do dwóch miejsc po przecinku.
13.3. Każdy z Wykonawców może zaproponować tylko jedną cenę i nie może jej zmienić.
13.4. Jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego Zamawiającego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrzwspólnotowego nabycia towarów, Zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej cenie podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek wpłacić zgodnie z obowiązującymi przepisami.
13.5. Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, który otrzyma najwyższą ilość punktów
14. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO.
· Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim wymaganiom przedstawionym w ustawie – Prawo zamówień publicznych, SIWZ i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryterium wyboru;
· Zamawiający powiadomi na piśmie o wynikach postępowania wszystkich, Wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia. Wybranemu wykonawcy zamawiający określi miejsce i termin podpisania umowy;
· Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który złoży najkorzystniejszą ofertę. O miejscu i terminie podpisania umowy Zamawiający powiadomi Wykonawcę odrębnym pismem.
Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty, o:
· wyborze najkorzystniejszej oferty, podając imię i nazwisko lub nazwę (firmę) oraz adres (siedzibę)  Wykonawcy, którego ofertę wybrano i uzasadnienie jej wyboru;
· Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne;
· Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.
15.WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY.
1. Na pokrycie roszczeń z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy ustala się zabezpieczenie należytego wykonania Umowy w wysokości w przybliżeniu 5 % wartości wynagrodzenia Wykonawcy (brutto), 150 000,00 zł (słownie: sto pięćdziesiąt tysięcy złotych zł)
2. Zabezpieczenie, o którym mowa w ust. 1 zostanie wniesione przez Wykonawcę najpóźniej z datą zawarcia Umowy, w formie – zgodnie z art. 148 ust 1. Pzp.
3. Zamawiający może, na pisemny wniosek Wykonawcy, wyrazić zgodę na zmianę formy wniesionego zabezpieczenia. Zmiana formy zabezpieczenia dokonywana jest w sposób zachowujący ciągłość zabezpieczenia i nie może powodować zmniejszenia jego wysokości. 
4. Wykonawca będzie zobowiązany do przedłużenia ważności zabezpieczenia, jeżeli data jego wygaśnięcia przypadnie przed końcem obowiązywania Umowy. Koszt przedłużenia ważności zabezpieczenia jest kosztem Wykonawcy.
5. Zamawiający zwróci Wykonawcy zabezpieczenie należytego wykonania Umowy, po zakończeniu obowiązywania Umowy.
16. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI  ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ  Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH.
Zamawiający wymaga od Wykonawcy aby zawarł z nim umowę w sprawie zamówienia, na warunkach określonych w 'Projekcie umowy', który stanowi załącznik nr 5 do SIWZ. 
Dopuszczalne zmiany zgodnie z § 16 wzoru umowy.
17.POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA.
Wykonawcom, których interes prawny doznał lub mógł doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych, przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w dziale VI tejże ustawy.
18.OPIS CZĘŚCI ZAMÓWIENIA, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA SKŁADANIE OFERT CZĘŚCIOWYCH.
Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych. 
19.MAKSYMALNA LICZBA WYKONAWCÓW, Z KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY ZAWRZE UMOWĘ RAMOWĄ, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ZAWARCIE TAKIEJ UMOWY.
Zamawiający nie przewiduje zawierania umów ramowych.
20.INFORMACJE O PRZEWIDYWANYCH ZAMÓWIENIACH UZUPEŁNIAJACYCH.
Zamawiający nie przewiduje zawierania zamówień uzupełniających.
21.OPIS SPOSOBU SKŁADANIA OFERT WARIANTOWYCH ORAZ MINIMALNE WARUNKI, JAKIM MUSZĄ ODPOWIADAĆ OFERTY WARIANTOWE, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA ICH SKŁADANIE.
Zamawiający nie przewiduje składania ofert wariantowych.
22.ADRES POCZTY ELEKTRONICZNEJ LUB STRONY INTERNETOWEJ ZAMAWIAJĄCEGO.
Adres strony internetowej, na której dostępna jest specyfikacja istotnych warunków zamówienia:
· www.7szmw.pl                 e-mail: przetargi@7szmw.pl
23.INFORMACJE DOTYCZĄCE WALUT OBCYCH, W JAKICH MOGĄ BYĆ PROWADZONE ROZLICZENIA MIĘDZY ZAMAWIAJĄCYM A WYKONAWCĄ. 
Zamawiający nie przewiduje prowadzenia rozliczeń w walutach obcych z Wykonawcami.
24.INFORMACJA O AUKCJI ELEKTRONICZNEJ.  
Zamawiający nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej.
25.WYSOKOŚĆ ZWROTU KOSZTÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ICH ZWROT.
Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu. 
Załącznik nr 1




FORMULARZ OFERTY
Przedmiot Zamówienia: Usługa przygotowania i dostawy całodziennego wyżywienia dla pacjentów szpitala z uwzględnieniem diet i kaloryczności oraz produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala - catering (11/2019)
ZNAK  11/2019
      













               
DATA…...................................
…..............................................

     / pieczątka oferenta /  



7 Szpital Marynarki Wojennej 
z Przychodnią SP ZOZ
ul. Polanki 117
W celu ułatwienia wprowadzania danych do formularzy prosimy o wypełnienie następujących danych:

Odpowiadając na ogłoszenie o postępowaniu prowadzonym w trybie przetargu  nieograniczonego na usługę przygotowania i dostawy całodziennego wyżywienia dla pacjentów szpitala z uwzględnieniem diet i kaloryczności oraz produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala - catering (11/2019) zgodnie z wymaganiami określonymi w SIWZ podajemy:
1. Dane Wykonawcy:
Pełna nazwa Wykonawcy…………………………………………………………………
adres,….....................................................................................................................
…...............................................................................................................................
KRS nr   …………………………..                              
lub nr ………………wpisu działalności gospodarczej Urzędu…...............................
…...............................................................................................................................
reprezentowane przez osobę/y upoważnioną/e do podpisywania umów
Imię Nazwisko -  funkcja:
…........................................... …...........................................
…........................................... …...........................................
NIP…............................................................    
REGON…........................................
Województwo….............................................  
Nr FAX (umieszczony na umowie w sprawie zamówień/a) 
FAX…........................                            TEL…........................
Osoba  upoważniona do kontaktów…............................................................      
Strona WWW…........................................................
e-mail …....................................................................
e-mail na który należy składać zamówienia bieżące …………………………………………….
 Nazwa banku i numer konta bankowego Wykonawcy
…................................................................................................................................
2. Oferujemy wykonanie usługi, będącej przedmiotem zamówienia :
Ilość dni w okresie obowiązywania umowy (3 lata) 1095 
Przewidywana, łączna ilości osobodni rocznie :  49 640 osobodni  x 3 lata = 148 920 rdz. 
wartość umowy w czasie trwania umowy (36 miesięcy) wynosi:
łącznie:
netto………………….PLN (słownie: ……………………………………..)
brutto…………………PLN (słownie: ……………………………………...)
w tym:
cena całodziennego (osobodnia) wyżywienia pacjentów wynosi netto ………zł; brutto ……….zł, przy czym ceny jednostkowe poszczególnych posiłków wynoszą:
ceny jednostkowe za model 3-posiłkowy:
· śniadanie ………………..zł netto; ……… ….zł. brutto,
· obiad ……………………zł netto; …………..zł. brutto,
· kolacja …………………..zł netto; ………… .zł. Brutto,
ceny jednostkowe za model  5 -posiłkowy:         
· śniadanie ………………..zł netto; ……… ….zł. Brutto,
· II śniadanie…………….zł netto;…………...zł brutto,
· obiad ……………………zł netto; …………..zł. Brutto,
· podwieczorek…………..zł netto;…………….zł brutto,
· kolacja …………………..zł netto; ………… .zł. Brutto,
· Powyższe uwzględnia wszelkie koszty, które zostaną poniesione przez Wykonawcę.

· Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wymogami SIWZ w zakresie opisu przedmiotu zamówienia a tym samym uzyskaliśmy konieczne informacje potrzebne do właściwego wykonania zamówienia w takim zakresie, że zapewnia to prawidłowe sporządzenie oferty jak i pełną realizację zamówienia i nie wnosimy zastrzeżeń.

· Oświadczamy, że zawarty w SIWZ wzór umowy został przez nas zaakceptowany i zobowiązujemy się w przypadku wybrania naszej oferty do zawarcia umowy na przedstawionych warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 
· Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą w okresie wskazanym w SIWZ.

· Oświadczamy, że wybór oferty będzie* / nie będzie* prowadził do powstania u Zamawiającego obowiązku podatkowego na podstawie ustawy z dnia 09.04.2015 r. o zmianie ustawy o podatku od towarów i usług oraz ustawy Pzp.

* - niepotrzebne skreślić

· Oświadczamy, że w przypadku wybrania oferty , umowę podpisywały będą:

1…………………………………………………, …………………………………………………..

              ( imię i nazwisko )


 ( pełniona funkcja w przedsiębiorstwie )

2…………………………………………………, …………………………………………………..

              ( imię i nazwisko ) 


( pełniona funkcja w przedsiębiorstwie )
Załącznikami do niniejszej oferty są:

1. ………………………..

2. ………………………..

3. ………………………..

n. ………………………..

...............................................................................                                                      

    





 / pieczęć i podpis oferenta /

Załącznik nr 2a
….........................…..
 (miejscowość, dnia)
OŚWIADCZENIE
Nazwa i siedziba Wykonawcy :
...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................

Zgodnie z art. 22 ust. 1 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych 
(Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z późn. zm.) oświadczam, że :
a) posiadam uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli
przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,
b) posiadam wiedzę i doświadczenie, 
c) dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym oraz  osobami zdolnymi do wykonania zamówienia 
d) znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej  zapewniającej wykonanie zamówienia.
...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /
Załącznik nr 2b
….........................…..
 (miejscowość, dnia)
OŚWIADCZENIE
Nazwa i siedziba Wykonawcy :
...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................
o braku podstaw do wykluczenia oferenta z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z późn. zm.)
Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych z 29 stycznia 2004 roku 
...............................................................................                                                      
    







/ pieczęć i podpis oferenta /
Załącznik nr 4
….........................…..
 (miejscowość, dnia)
OŚWIADCZENIE
Nazwa i siedziba Wykonawcy :
...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................
...........................................................................................................................................................

Zgodnie z art. 26 ust. 2d Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z późn. zm.) oświadczam, że nie należę do tej samej grupy kapitałowej o której mowa w art. 24, ust. 2 pkt. 5 Pzp.
...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /
W przypadku należenia do tej samej grupy kapitałowej proszę załączyć listę podmiotów do niej należących.
Załącznik nr 5
„WZÓR”
UMOWA nr …………………..

świadczenie usług żywienia zbiorowego w zakresie całodobowego żywienia pacjentów hospitalizowanych oraz żywienia pracowników Zamawiającego

zawarta dnia _____________ roku w Gdańsku, pomiędzy:
7 Szpitalem Marynarki Wojennej z Przychodnią Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej imienia kontradmirała profesora Wiesława Łasińskiego w Gdańsku, ul. Polanki 117, 80 – 305 Gdańsk, wpisanym do rejestru stowarzyszeń, innych organizacji społecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zakładów opieki zdrowotnej Krajowego Rejestru Sądowego prowadzonego przez Sąd Rejonowy Gdańsk – Północ w Gdańsku, VII Wydział Gospodarczy Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS 0000011955, o numerze identyfikacji podatkowej (NIP): 584 – 233 – 40 – 17, reprezentowanym przez: 
Dariusza Juszczaka – Kierownika Zakładu Opieki Zdrowotnej
zwanym dalej Zamawiającym,
a
_____________________________ 
_____________________________ 
_____________________________ 
wpisaną/ym do rejestru przedsiębiorców Krajowego Rejestru Sądowego pod numerem KRS: ________________/ lub prowadzącą/ym działalność gospodarczą jako ____________________ - wpisaną/ym do Centralnej Ewidencji i Informacji o Działalności Gospodarczej posiadającą/ym numer NIP: ................................ oraz numer REGON: .............................; 
reprezentowaną/ym przez: 
..................................................................................... 
.....................................................................................
zwaną/ym dalej Wykonawcą ,
zwanymi dalej łącznie Stronami.
W celu uregulowania zasad wzajemnej współpracy, Strony zawierają umowę 
o następującej treści (zwaną dalej Umową):
§ 1.
Postępowanie o udzielenie zamówienia
1. Zawarcie Umowy zostało poprzedzone postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego nr _______________ przeprowadzonego na podstawie przepisów Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 z późn. zm.)
2. Strony zgodnie oświadczają, iż postępowanie, o którym mowa w § 1 ust. 1 Umowy nie jest dotknięte wadami, o których mowa w art. 22 i 24 Ustawy – Prawo zamówień publicznych.
§ 2.
Przedmiot umowy
1. Przedmiotem Umowy jest:
1) świadczenie usług żywienia zbiorowego w zakresie całodobowego żywienia pacjentów hospitalizowanych, realizowane w systemie szpitalnym (dystrybucyjnym) – świadczonym dla ok. 136 pacjentów (dziennie) z dostawą posiłków bezpośrednio do łóżka pacjenta wraz z odbiorem naczyń i odpadów pożywieniowych;
2) świadczenie usług żywienia dla pracowników Zamawiającego uprawnionych do korzystania z posiłków profilaktycznych;
3) zabezpieczenie żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w Wojsku Polskim, według oddzielnych zaleceń;
4) będzie serwował posiłki na podstawie dziennych zapotrzebowań żywnościowych na każdy posiłek oddzielnie, składanych na bieżąco przez Zamawiającego w formie elektronicznej poprzez udostępniony przez Wykonawcę program do zamawiania posiłków
2. Zakres działań Wykonawcy obejmuje:
1) przygotowywanie posiłków dla pacjentów z własnych surowców, dowóz i bezpośrednie ich wydawanie pacjentom oddziałów – w ustalonych porach dnia, ilościach i rodzajach z uwzględnieniem podziału na diety, ustalone z Zamawiającym po podpisaniu Umowy;
2) odbiór, najpóźniej w ciągu godziny od chwili wydania posiłku brudnej zastawy stołowej od pacjentów po posiłkach oraz odpadów pożywieniowych; 
3) zmywanie i dezynfekowanie naczyń stołowych, sztućców, a także innego sprzętu i urządzeń, służących do przechowywania, przewozu i podawania żywności, zgodnie z obowiązującymi przepisami sanitarno – epidemiologicznymi;
4) mycie i dezynfekcja pojemników przeznaczonych na odpady pożywieniowe;
5) zapewnienie posiłków profilaktycznych dla uprawnionych pracowników Zamawiającego według zgłaszanych potrzeb;
6) zapewnienie żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w Wojsku Polskim, na podstawie odrębnych zleceń;
7) umożliwi personelowi Zamawiającego zakup wraz z dostawą: śniadań, obiadów lub kolacji, według złożonych przez personel Zamawiającego zamówień;
8) zaopatrywanie się przez cały okres świadczenia usług w zużywający się drobny sprzęt i naczynia stołowe, niezbędne do wykonywania zamówienia;
9) obsługa dodatkowych zleceń Zamawiającego według odrębnych ustaleń Stron.
3.
Czynności objęte Umową wykonywane będą przez Wykonawcę:
1) na bazie kuchni zewnętrznej zlokalizowanej poza obiektami Zamawiającego;
2) w pomieszczeniach kuchenek oddziałowych udostępnionych przez Zamawiającego (w celu porcjowania posiłków, ich wydawania i zmywania naczyń).
§ 3.
Realizacja Umowy
(zamówienia, dostawa, diety, odbiór)
1. Przedmiot Umowy będzie realizowany w oparciu o codzienne zamówienia składane na bieżąco przez Zamawiającego do godziny:
śniadanie, II śniadanie – dnia poprzedniego do godz. 13:30

obiad, podwieczorek, kolacja – do 10:00;

a na wszystkie posiłki na sobotę, niedzielę oraz dni ustawowo wolne od pracy – w piątek do godziny 13:30, dostarczane do wyznaczonego miejsca w siedzibie Zamawiającego.
2. Zamówienia będą składane telefoniczne na numer: ________, faksem na numer: _________ lub na adres e – mail: ________________ 
3. Zamówienie określać będzie dzienną ilość posiłków oraz rodzaj diet.
4. Korekty zgłaszane będą przez uprawnionych pracowników poszczególnych oddziałów Zamawiającego. W przypadku korekty zgłoszonej telefonicznie Wykonawca będzie miał obowiązek odnotowania nazwiska osoby dokonującej korekty i nazwy oddziału.
5. Wykonawca upoważni osobę koordynującą, która przyjmować będzie od Zamawiającego zapotrzebowania na posiłki i korekty (pisemne wskazanie – dane personalne, telefon kontaktowy).
6. Wykonawca będzie dostarczał posiłki do poszczególnych oddziałów Zamawiającego własnym transportem na swój koszt, zapewniając bezpieczeństwo zdrowotne pacjentów, w tym temperaturę posiłków ciepłych nie niższą niż 60 °C – danie ciepłe, 70°C - zupa.
7. Pacjenci powinni otrzymywać posiłki o stałych godzinach:
6) śniadanie - 08:00 – 09:00;
7) II śniadanie – 10.30 – 11.00;
8) obiad – 12.30 – 13:30;
9) podwieczorek – 15.30 – 16.00;
10) kolacja - 17:30-18:30. 
8. Dodatki tj. w szczególności mleko, chleb, cukier, herbata, kleik ryżowy, suchary dostarczane będą (przy śniadaniu) bezpośrednio na oddziały Zamawiającego zgodnie z zapotrzebowaniami lub pozostawione w kuchenkach oddziałowych i uzupełniane zgodnie ze zużyciem.
9. Do dnia rozpoczęcia świadczenia usług żywieniowych Wykonawca również doposaży na własny koszt wszystkie pomieszczenia kuchenek oddziałów Zamawiającego w kuchenki mikrofalowe.
10. Personel Wykonawcy wyda posiłki pacjentom przy współudziale personelu Zamawiającego (konieczność identyfikacji pacjenta).
11. Posiłki wydawane będą, pacjentom oddziałów Zamawiającego, w salach chorych.
12. Wykonawca na zlecenie Zamawiającego (na podstawie złożonych zamówień miesięcznych) przygotowuje i wydaje posiłki profilaktyczne dla pracowników Zamawiającego spełniające wymagania wynikające z Rozporządzenia Rady Ministrów z dnia 28 maja 1996 roku w sprawie profilaktycznych posiłków i napojów (Dz. U. Nr 60, poz. 279).
13. Dyplomowany dietetyk Wykonawcy, sporządza jadłospisy dekadowe dla diet: 
1. podstawowa

2. łatwostrawna

2A. łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego

2B. łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu

3. z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych

Jadłospisy z wyprzedzeniem do 3 dni roboczych Wykonawca przedstawia do akceptacji uprawnionemu pracownikowi Zamawiającego.
14. Temperatura podawanych posiłków podlegać będzie bieżącemu, udokumentowanemu monitoringowi prowadzonemu przez Wykonawcę.
15. Dzienne jadłospisy diet przekazywane będą przez Wykonawcę w formie pisemnej na poszczególne oddziały Zamawiającego nie później niż wraz z dystrybucją pierwszego posiłku. 
16. W jadłospisach winna być informacja o występowaniu w potrawie produktów alergennych lub podany wykaz składników alergennych jak również gramatura produktów i potraw oraz wartość energetyczna i odżywcza poszczególnych posiłków jak również ich dzienna wartość w poszczególnych dietach.
17. Wykonawca prześle w wersji elektronicznej wyznaczonemu przedstawicielowi Zamawiającego dzienne jadłospisy dla diet obowiązujących u Zamawiającego.
18. Dostarczane posiłki spełniać będą wymogi diet obowiązujących w żywieniu szpitalnym, ze szczególnym uwzględnieniem nomenklatury diet opracowanej przez Zamawiającego jak również zaleceń dietetycznych Instytutu Żywności i Żywienia w Warszawie oraz części opisowej diet - Charakterystyka przygotowania diet, udostępnionej przez Zamawiającego.
19. W sytuacjach zagrożenia epidemiologicznego posiłki dostarczane będą w naczyniach jednorazowego użytku.
20. Wykonawca w ciągu godziny od chwili wydania danego posiłku zbierze brudną zastawę stołową jak również odpady pożywieniowe z poszczególnych oddziałów Zamawiającego.
§ 4.
Średnie ilości zamówień
1. Ustala się miesięczną średnią liczbę zlecanych posiłków całodziennych ok. 4151 w tym posiłków z diety:
1. podstawowa ok. 1983 posiłków

2A. łatwostrawna z ograniczeniem substancji pobudzających wydzielanie soku żołądkowego ok. 701 posiłków

2B. łatwostrawna z ograniczeniem tłuszczu ok. 305 posiłków

3. z ograniczeniem łatwo przyswajalnych węglowodanów i nasyconych kwasów tłuszczowych ok. 671 posiłków
4. inne ok. 488 posiłków

oraz ok. 150 posiłków profilaktycznych (przez okres 6 miesięcy), przy czym Wykonawca nie będzie rościł pretensji (roszczeń), jeśli ilość ta będzie większa lub mniejsza w zależności od aktualnej ilości hospitalizowanych pacjentów, jak również pracowników uprawnionych do otrzymywania posiłków profilaktycznych.
2.
Zmiana miesięcznej, średniej ilości zamawianych posiłków określonych w ust. 1 nie jest zmianą Umowy w rozumieniu § 16 Umowy i nie wymaga zawarcia aneksu do Umowy.
§ 5.
Obowiązki Zamawiającego
Zamawiający zobowiązuje się współpracować z Wykonawcą w celu umożliwienia Wykonawcy należytego wykonania Umowy, tj. zobowiązuje się udostępniać wszelkie niezbędne dokumenty, materiały i informacje, jak również wskazać Wykonawcy pracowników Zamawiającego, którzy obowiązani będą współpracować z Wykonawcą w związku z Umową.

§ 6
Obowiązki Wykonawcy
1. Wykonawca będzie profesjonalnie wykonywał usługę żywieniową na rzecz Zamawiającego i zobowiązuje się do:
1) prowadzenia na własne ryzyko zarejestrowanej działalności gospodarczej w zakresie zbiorowego żywienia oraz ubezpieczenia się na własny koszt od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności;
2) przestrzegania normatywnych wartości kalorycznych i odżywczych, gramatury posiłków, walorów smakowych dostarczanych potraw oraz do przygotowywania ich zgodnie z prawnymi regulacjami o warunkach zdrowotnych żywności i żywienia, przy równoczesnym zapewnieniu modyfikacji opracowanych jadłospisów przez ich urozmaicenie, tj. sezonowość, święta;
3) ponoszenia odpowiedzialności za nienależyte wykonanie usług przed uprawnionymi organami kontroli zewnętrznej oraz przed Zamawiającym;
4) prowadzenia codziennej ewidencji ilościowej i rodzajowej posiłków wydawanych na oddziałach Zamawiającego oraz na rzecz innych komórek organizacyjnych Zamawiającego (w rozbiciu na ośrodki kosztów wg listy dostarczonej przez Zamawiającego); 
5) podjęcia natychmiastowych (najpóźniej w ciągu 24 godzin) działań i likwidacji nieprawidłowości zgłaszanych przez Zamawiającego w formie reklamacji;
6) wymiany zakwestionowanych posiłków na koszt Wykonawcy w czasie 1 godziny od chwili ich zakwestionowania;
7) pobierania i przechowywania zgodnie z Rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie: pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego typu zamkniętego (Dz. U Nr 80, poz. 545) z każdego posiłku, tzw. próbek żywnościowych na potrzeby kontroli sanitarno – epidemiologicznej;
8) dwa razy do roku Wykonawca poniesie koszty zbadania próbek żywności w Wojewódzkiej Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej w Gdańsku pod kątem fizykochemicznym, tj. zawartości białka, tłuszczu, soli oraz wartości energetycznej;
9) niezwłocznego przekazania próby żywnościowej do badania mikrobiologicznego w Laboratorium Akredytowanym w przypadku złożonej przez Zamawiającego reklamacji na piśmie i niezwłocznego dostarczenia otrzymanego wyniku Zamawiającemu;
10) dysponowania środkami transportu przystosowanymi do przewozu żywności, posiadającymi pozytywną opinię Stacji Sanitarno – Epidemiologicznej;
11) przestrzegania obowiązujących zasad w zakresie wywozu i unieszkodliwiania odpadów pożywieniowych zgodnie z obowiązującymi przepisami, w szczególności z ustawą z 27 kwietnia 2001 roku o odpadach (Dz. U. z 2010 Nr 185, poz.1243 ze zmianami) oraz do zabezpieczania na własny koszt worków i pojemników oraz odbioru odpadów;
12) realizacji usługi gastronomicznej dla personelu Zamawiającego (odpłatnej) ze szczególnym uwzględnieniem szerokiego asortymentu dań obiadowych w udostępnionym menu;
13) stosowania środków do utrzymania higieny i czystości oraz pozostałych środków materiałowych, posiadających atesty lub certyfikaty jakości wydane przez uprawnione do tego instytucje.
2. W razie braku możliwości wywiązania się przez Wykonawcę z obowiązku przygotowania posiłków dla pacjentów we własnym zakresie Wykonawca zobowiązany będzie do zapewnienia we właściwym czasie wyżywienia pacjentów, zgodnie z warunkami Umowy, bez ponoszenia dodatkowych kosztów przez Zamawiającego.
3. Wykonawca nie może używać użyczonych pomieszczeń i sprzętu w sposób inny niż określony w Umowie, chyba, że Zamawiający wyrazi na to pisemną zgodę;
§ 7.
Wynagrodzenie Wykonawcy
1. Strony ustalają następujące ceny za wykonanie usługi, będącej przedmiotem Umowy na podstawie formularza oferty Wykonawcy stanowiącej Załącznik Nr 1 do Umowy:
1) wartość umowy w czasie trwania umowy (36 miesięcy) wynosi:
a) łącznie:
· netto………………….PLN (słownie: ……………………………………..)
· brutto…………………PLN (słownie: ……………………………………...)
w tym:
b) cena całodziennego (osobodnia) wyżywienia pacjentów wynosi netto ………zł; brutto ……….zł, przy czym ceny jednostkowe poszczególnych posiłków wynoszą:
ceny jednostkowe za model 3-posiłkowy:
· śniadanie ………………..zł netto; ……… ….zł. brutto,
· obiad ……………………zł netto; …………..zł. brutto,
· kolacja …………………..zł netto; ………… .zł. Brutto,
ceny jednostkowe za model  5 -posiłkowy:         
· śniadanie ………………..zł netto; ……… ….zł. Brutto,
· II śniadanie…………….zł netto;…………...zł brutto,
· obiad ……………………zł netto; …………..zł. Brutto,
· podwieczorek…………..zł netto;…………….zł brutto,
· kolacja …………………..zł netto; ………… .zł. Brutto,
2. Podstawą ustalenia wynagrodzenia za posiłki jest iloczyn ceny jednostkowej posiłku i ilości wydanych posiłków.
3. Wykonawca gwarantuje niezmienność cen netto podanych w § 7 ust. 1 pkt 1 powyżej, przez okres min. 12 miesięcy realizacji przedmiotu zamówienia. 
4. Ceny usługi uwzględniają wszystkie koszty związane ze świadczeniem przedmiotu Umowy przez Wykonawcę.
§ 8.
Warunki płatności
1. Rozliczenia za wykonane usługi dokonywane będą po zakończeniu każdego miesiąca kalendarzowego fakturami, wystawianymi przez Wykonawcę, potwierdzonymi przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego.
2. Do każdej faktury powinny być dołączone zestawienia zawierające następujące informacje:
2) okres rozliczenia,
3) ilość wydanych posiłków ogółem z wyszczególnieniem poszczególnych rodzajów posiłków,
4) ilość wydanych posiłków w rozbiciu na poszczególne ośrodki kosztów Zamawiającego (oddziały łóżkowe, inne komórki). 
3. Wynagrodzenie wynikające z wystawionej przez Wykonawcę faktury będzie płatne przez Zamawiającego w ciągu 60 dni od daty jej doręczenia, przelewem na konto Wykonawcy, przy czym za datę zapłaty uważa się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
4. Za dostarczony przedmiot Umowy Zamawiający zapłaci cenę zgodną z cenami jednostkowymi netto, określonymi w § 7, plus należny VAT, zgodny z przepisami obowiązującymi w dniu wystawienia faktury przez Wykonawcę.
5. Jeżeli Wykonawca wystawi fakturę: nieprawidłowo, przedwcześnie, bezpodstawnie lub bez wymaganych załączników, Wykonawca nie będzie uprawniony do płatności, a Zamawiający będzie zwolniony z obowiązku zapłaty, do czasu doręczenia prawidłowo wystawionej faktury.
6. Prawidłowo wystawiona faktura oznacza w szczególności fakturę zgodną z obowiązującą umową a tym samym również zgodną z art. 106 ust. 1 ustawy o podatku od towarów i usług, zgodnie z którym w fakturach powinny być wskazane prawidłowe ceny jednostkowe i prawidłowe kwoty należności.
7. Jeżeli Zamawiający zostanie obciążony przez uprawniony podmiot karą, za którą odpowiedzialność ponosi Wykonawca zostanie ona potrącona z faktury wystawionej przez Zamawiającego (niezależnie od obowiązku zapłaty kar umownych wskazanych w Umowie), na co Wykonawca wyraża zgodę.
8. Wykonawca upoważnia Zamawiającego do potrącania kosztów o których mowa w § 10 Umowy z wynagrodzenia należnego Wykonawcy z tytułu realizacji Umowy.
§ 9.
Controling wykonania Umowy
1. Zamawiający zastrzega sobie prawo do systematycznego sprawdzania stanu wykonania Umowy i przedstawiania Wykonawcy uwag na piśmie (controling wykonania Umowy).
2. Zamawiający ma prawo do złożenia reklamacji w przypadku ujawnienia przy odbiorze zamówionej partii posiłków lub artykułów żywnościowych, braków: ilościowych, wad jakościowych oraz towarów przeterminowanych, a także innych braków powodujących, że dostarczone posiłki lub artykuły spożywcze nie nadają się do spożycia lub nie spełniają wymagań określonych w umowie.
3. Zamawiający zastrzega sobie prawo do wykonywania opłacanych przez Wykonawcę badań na czystość mikrobiologiczną urządzeń, sprzętów i powierzchni mających kontakt z żywnością oraz rąk personelu zarówno na terenie kuchni zewnętrznej jak i na terenie Szpitala. Kontroli, o której mowa powyżej dokonywać będzie uprawniony przedstawiciel Zamawiającego, sporządzając z niej protokół podpisany przez Zamawiającego.
4. Wykonawca, w przypadku kontroli przeprowadzonej przez upoważnione do jego celu służby zewnętrzne, zobowiązany jest przekazać jej wyniki Zamawiającemu w formie kopii protokołów.
§ 10.
Kary Umowne
1. Wykonawca zapłaci Zamawiającemu kary umowne:
1) w przypadku nieprzestrzegania ( w szczególności opóźnienia) ustalonych godzin dostarczania posiłków/posiłku  - w wysokości 200 zł za każdy dzień, w którym miało miejsce nieprzestrzeganie (w szczególności opóźnienie) ustalonych godzin dostarczenia  posiłków/posiłku,
2) w przypadku nieprawidłowej jakości przedmiotu usługi (kompleksowe żywienie pacjentów i pracowników Zamawiającego), w wysokości 500,00 zł za każdą   nieprawidłowość i (tj. nieodpowiednia temperatura, brak zgodności posiłku z zamawianą dietą, nieodpowiednia energetyczność i skład posiłku różniący się od deklarowanego o więcej niż 15%, niezachowanie zasad higieny przez personel Wykonawcy np. brudna odzież ochronna, brudne naczynia, brudne środki transportu posiłków), zmniejszając o wysokość kary umownej wartość kwoty należnej Wykonawcy,
3) w przypadku nieprawidłowości zagrażającej życiu Pacjentów w wysokości 1000 zł za każdy potwierdzone zdarzenie a w przypadku sprawy sądowej całkowite pokrycie kosztów,
4) w przypadku odstąpienia przez Wykonawcę od Umowy z przyczyn leżących po jego stronie, w wysokości 10% wartości brutto przedmiotu Umowy, określonej w § 7 ust. 1 pkt 1 lit. a.
5) w przypadku odstąpienia przez Zamawiającego z winy Wykonawcy od Umowy, w wysokości 10% wartości brutto przedmiotu Umowy, określonej w § 7 ust. 1 pkt 1 lit. a.
2. Jeżeli niewykonanie lub nienależyte wykonanie Umowy jest podstawą do naliczenia kary umownej z kilku w/w podstaw, kary umowne będą naliczone na podstawie każdej z w/w podstaw odrębnie a Wykonawca będzie zobowiązany do zapłaty sumy naliczonych kar umownych. 
3. Wykonawca upoważnia Zamawiającego do potrącania kwot kar umownych z wynagrodzenia należnego Wykonawcy z tytułu realizacji Umowy.
4. Potrącenia, o których mowa w ust. 3 będą dokonywane po pisemnym powiadomieniu Wykonawcy, z faktur albo z kwoty zabezpieczenia.
5. Strony dopuszczają możliwość dochodzenia odszkodowania uzupełniającego, jeśli wartość poniesionej szkody przewyższa wysokości kar umownych.
§ 11.
Zabezpieczenie wykonania Umowy
1. Na pokrycie roszczeń z tytułu niewykonania lub nienależytego wykonania Umowy ustala się zabezpieczenie należytego wykonania Umowy w wysokości w przybliżeniu 5 % wartości wynagrodzenia Wykonawcy (brutto), tj. 150 000,00 zł (słownie: sto pięćdziesiąt tysięcy złotych zł) 
2. Zabezpieczenie, o którym mowa w ust. 1 zostanie wniesione przez Wykonawcę najpóźniej z datą zawarcia Umowy, w formie – zgodnie z art. 148 ust 1. Pzp
3. Zamawiający może, na pisemny wniosek Wykonawcy, wyrazić zgodę na zmianę formy wniesionego zabezpieczenia. Zmiana formy zabezpieczenia dokonywana jest w sposób zachowujący ciągłość zabezpieczenia i nie może powodować zmniejszenia jego wysokości. 
4. Wykonawca będzie zobowiązany do przedłużenia ważności zabezpieczenia, jeżeli data jego wygaśnięcia przypadnie przed końcem obowiązywania Umowy. Koszt przedłużenia ważności zabezpieczenia jest kosztem Wykonawcy.
5. Zamawiający zwróci Wykonawcy zabezpieczenie należytego wykonania Umowy, po zakończeniu obowiązywania Umowy.
§ 12.
Odstąpienie, Rozwiązanie
1. Zamawiający zastrzega sobie możliwości odstąpienia od Umowy jeżeli Wykonawca dopuszcza się naruszenia istotnych postanowień Umowy, w szczególności dotyczących:
1) jakości świadczonych usług;
2) powtarzającego się zaniżania przewidzianej gramatury, kaloryczności posiłków;
3) powtarzającej się trzykrotnie, następującej po sobie, negatywnej oceny wykonania Umowy przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego, którą Zamawiający będzie dokonywać co najmniej 1 raz w ciągu każdego miesiąca obowiązywania Umowy.
2. Prawo odstąpienie od Umowy przysługuje w terminie 60 dni od dnia wystąpienia przyczyny odstąpienia lub powzięcia wiadomości o okolicznościach, o których mowa w ust. 1 powyżej.
3. W razie zaistnienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonywanie Umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia Umowy, Zamawiający może odstąpić od Umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o tych okolicznościach.
4. W przypadku, o którym mowa w ust. 2 Wykonawca może żądać wyłącznie wynagrodzenia należnego z tytułu wykonywania części Umowy.
5. Wykonawca ma prawo do rozwiązania Umowy w przypadku zalegania Zamawiającego z płatnościami za wykonaną usługę w wysokości, co najmniej trzech okresów rozliczeniowych z zachowaniem 30 – dniowego okresu wypowiedzenia.
6. Niezależnie od odstąpienia od umowy, Zamawiający może wypowiedzieć umowę z zachowaniem 30 – dniowego okresu wypowiedzenia w przypadku powtarzających się nieprawidłowości w wykonywaniu umowy przez Wykonawcę, w szczególności w zakresie terminów dostarczania posiłków lub/i jakości posiłków.
§ 13.
Okres obowiązywania Umowy
1. Umowa zostaje zawarta na okres od __________ do ____________ z zastrzeżeniem ust. 2.
2. Jeżeli przed upływem tego terminu zostanie zrealizowana wartość brutto Umowy, o której mowa w § 7 ust. 1 pkt 1 lit. a) Umowa wygasa.
3. W razie nie wyczerpania limitu finansowego przez okres Umowy, Umowa może ulec przedłużeniu do wyczerpania limitu, o którym mowa w § 7 ust. 1 pkt 1 lit. a) Umowy.
§ 14.
Normy i zasady BHP
Wykonawca zobowiązany jest postępować na terenie Zamawiającego zgodnie z zasadami systemu zarządzania środowiskowego wg normy ISO 14001, określonymi w Załączniku Nr 2 oraz zasadami bezpieczeństwa i higieny pracy wg normy PN-N-18001, wdrożonymi przez Zamawiającego określonymi w Załączniku nr 3.
§ 15.
Osoby odpowiedzialne za realizację Umowy

1. Strony ustalają, że osobami odpowiedzialnymi za realizację Umowy są następujące osoby:
1) ze strony Zamawiającego: _____________________


tel: ___________, fax: ______________, e-mail: __________________________

2) ze strony Wykonawcy: ____________________


tel: ___________, fax: ______________, e-mail:_______________________.
2. W razie zmiany danych osób odpowiedzialnych za realizację Umowy każda ze stron zobowiązuje się powiadomić o tych zmianach drugą stronę na piśmie. Zmiana wywołuje skutek z chwilą poinformowania o niej drugiej strony.
§ 16.
Zmiany Umowy
1. Zmiany Umowy mogą mieć miejsce, tylko w zakresie przewidzianym dyspozycją art. 144 ust. 1 Ustawy – Prawo zamówień publicznych.

2. Zamawiający dopuszcza zmianę postanowień zawartej Umowy w stosunku do treści oferty, na podstawie której dokonano wyboru Wykonawcy wyłącznie w przypadku:

a) wysokości minimalnego wynagrodzenia za pracę albo wysokości minimalnej stawki godzinowej , ustalonych na podstawie na podstawie ustawy z dn. 10.10.2002r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę,
b) zasad podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub  wysokości stawki składki na ubezpieczenia społeczne lub zdrowotne” 

c) zasad gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, o których mowa w ustawie z dnia 4 października 2018 r. o pracowniczych planach kapitałowych.

d) obniżenia ceny jednostkowej przez Sprzedawcę;

e) zmiany urzędowej stawki podatku VAT. Cena ulegnie zmianie z dniem wejścia w życie aktu prawnego określającego zmianę stawki VAT, z zastrzeżeniem, że zmianie ulegnie  cena brutto, cena netto pozostanie bez zmian.

- po przeprowadzeniu negocjacji między stronami, w przypadku wykazania przez Wykonawcę, iż powyższe zmiany mają wpływ na koszt wykonywania zamówienia wynagrodzenie zostanie zmienione w odpowiednim (ustalonym przez strony) do zmian w zakresie.  

f) Zamawiający dopuszcza możliwość zmiany umownej wysokości cen w oparciu o roczny współczynnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych ogłaszanych przez GUS;
§ 17.
Tajemnica
1. Strony zobowiązują się do utrzymania w tajemnicy i nie ujawniania, nie publikowania, nie przekazywania i nie udostępniania w żaden inny sposób osobom trzecim, w tym także nieupoważnionym pracownikom Stron, jakichkolwiek informacji (w szczególności informacji prawnie chronionych) i danych dotyczących Umowy i uzyskanych w trakcie jej realizacji, za wyjątkiem informacji i danych, których ujawnienie nakazują obowiązujące przepisy prawa - w zakresie wskazanym w tych przepisach.
2. Wykonawca zobowiązuje się zapoznać osoby świadczące usługi z przepisami dotyczącymi ochrony danych osobowych, w tym wewnętrznymi regulacjami Zamawiającego oraz zobowiązać je do ich stosowania, a także do zachowania w tajemnicy danych osobowych uzyskanych w związku z wykonywaniem Umowy (w szczególności danych osobowych pacjentów oraz danych szczególnie wrażliwych dotyczących stanu zdrowia pacjentów).
§ 18.
Postanowienia końcowe
1. W sprawach nieuregulowanych Umową stosuje się przepisy prawa polskiego w tym w szczególności przepisy Kodeksu cywilnego oraz ustawy prawo zamówień publicznych.
2. Wykonawca bez pisemnej zgody Zamawiającego wyrażonej na piśmie pod rygorem nieważności - nie może dokonać cesji wierzytelności wynikających z Umowy, ani ustanowić na nich zastawów lub zawierać co do tych wierzytelności umów gwarancyjnych w trybie Kodeksu cywilnego, w tym w szczególności umów poręczenia.
3. Wykonawca oświadcza, że jest mu znany stan majątkowy Zamawiającego i z tych względów zgodnie z art. 490 ust. 2 k.c. nie będzie przysługiwać mu uprawnienie o którym mowa w art. 490 § 1 k.c.
4. Wszelkie spory mogące wyniknąć na tle postanowień Umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie sądu powszechnego właściwego ze względu na miejsce siedziby Zamawiającego.
§ 19.
Liczba egzemplarzy
Umowa została sporządzona w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym dla każdej ze stron.
/Zamawiający/
/Wykonawca/
Załączniki do umowy:
Załącznik Nr 1 – Warunki Graniczne Realizacji Zamówienia;
Załącznik Nr 2 - Informacja środowiskowa – dla firm współpracujących;
Załącznik Nr 3 – Informacja o zagrożeniach występujących na terenie Szpitala – dla firm współpracujących;

Klauzula informacyjna z art. 13 RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 

· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest : 7 Szpital Marynarki Wojennej z Przychodnią Samodzielny Publiczny Zakład Opieki Zdrowotnej imienia kontradmirała profesora Wiesława Łasińskiego w Gdańsku, ul. Polanki 117, 80 – 305 Gdańsk

· inspektorem ochrony danych osobowych w 7 Szpital Marynarki Wojennej jest Aneta Krenz, kontakt: iod@7szmw.pl
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego /dane identyfikujące postępowanie, np. nazwa, numer/ prowadzonym w trybie nieograniczonym;

· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. – Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2017 r. poz. 1579 i 2018), dalej „ustawa Pzp”;  

· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;

· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają z ustawy Pzp;  

· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

· posiada Pani/Pan:

· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;

· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych **;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO ***;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;

· nie przysługuje Pani/Panu:

· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;

· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;

· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 

...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /

______________________

* Wyjaśnienie: informacja w tym zakresie jest wymagana, jeżeli w odniesieniu do danego administratora lub podmiotu przetwarzającego istnieje obowiązek wyznaczenia inspektora ochrony danych osobowych.
** Wyjaśnienie: skorzystanie z prawa do sprostowania nie może skutkować zmianą wyniku postępowania
o udzielenie zamówienia publicznego ani zmianą postanowień umowy w zakresie niezgodnym z ustawą Pzp oraz nie może naruszać integralności protokołu oraz jego załączników.
*** Wyjaśnienie: prawo do ograniczenia przetwarzania nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze środków ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi na ważne względy interesu publicznego Unii Europejskiej lub państwa członkowskiego.

Oświadczenie wykonawcy w postępowaniu przetargowym

w zakresie wypełnienia obowiązków informacyjnych przewidzianych w art. 13 lub art. 14 RODO

Oświadczam, że wypełniłem obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.*

...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /

� EMBED  ���





� EMBED  ���





PRZETARG 





Usługa przygotowania i dostawy całodziennego wyżywienia dla pacjentów szpitala z uwzględnieniem diet i kaloryczności oraz produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala - catering (11/2019)
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