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7 SZPITAL MARYNARKI WOJENNEJ Z PRZYCHODNIĄ NR 1534 SP ZOZ

ul. Polanki 117, 80-305 GDAŃSK

tel.: (058) 5526407,       
fax.: (058) 5526407

www.7szmw.nazwa.pl
e-mail: przetargi@7szmw.pl
1. TRYB UDZIELANIA ZAMÓWIENIA.

Przetarg nieograniczony powyżej 125 000 €. 

Postępowanie o udzielenie zamówienia, określonego w niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia, jest prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (Dz. U. z 2007r. Nr 223, poz. 1655 z późn. zm.).

· rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 30 grudnia 2009 w sprawie rodzajów dokumentów jakich, może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz. U. z 2009r. nr 226 poz. 1817). 

· rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 23 grudnia 2009r. w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do euro stanowiącego podstawę przeliczenia wartości zamówień publicznych (Dz. U. z 2009r. nr 224, poz. 1796).
2. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA.

I. KOD CPV: 
55322000-3 – usługi gotowania posiłków

                         55321000-6 -  usługi przygotowania posiłków

                         55520000-1 -  usługi dostarczania posiłków

II.
Przedmiotem zamówienia jest Catering – przygotowanie i dostawa całodziennego wyżywienia dla pacjentów szpitala z uwzględnieniem diet i kaloryczności oraz produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala i przedsięwzięć a także  zabezpieczeniu żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w WP. 
III. Przewidywana, łączna ilości osobodni rocznie :  150 pacjentów x 365 dni = 54750 rdz w okresie 12 miesięcy a w tym 7 rodzajów diet: 
(UWAGA: Termin wykonania zamówienia wynosi 36 miesięcy tak więc podaną wyżej ilość osobodni należy przemnożyć przez 3 - diety obejmują co najmniej 3 posiłki dziennie)
1) 
dieta podstawowa ogólna


          




2) 
diety lekkostrawna 
3) dieta wątrobowa 

4) dieta żołądkowa

5)   dieta cukrzycowa

6)   dieta pooperacyjna

7) dieta indywidualna na zlecenie lekarza/dietetyka szpitalnego.

 Zalecane normy kalorii i składników pokarmowych obliczone na osobodzień:

	Nazwa składnika
	Zalecane ilości

	Kalorie
	około 2200-2400

	Węglowodany
	około 300 g

	Białko

W tym białko  zwierzęce
	ogółem około 70 g

około 20-30g

	Tłuszcz
	około 70g


Białko powinno pokrywać około 13-16% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego, tłuszcze nie więcej niż 30% całodobowego zapotrzebowania kalorycznego natomiast reszta kalorii powinna zostać pokryta przez węglowodany.

Udzielający zamówienia oświadcza że wskazana powyżej ilość osobodni ma charakter wyłącznie szacunkowy, a rzeczywista ilość w ramach zamówienia stanowiącego podmiot niniejszego postępowania wynikać będzie z liczby leczonych pacjentów w ramach kontraktu z NFZ.

IV. Zakres świadczenia usługi :

Usługa będzie polegała na 

· zapewnieniu codziennej produkcji i dowozie transportem Wykonawcy posiłków dla pacjentów szpitala wraz z dystrybucją pracownikami Wykonawcy do łóżka chorego z użyciem zastawy porcelanowej;

· produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala zgodnie z zapotrzebowaniem Zamawiającego;
· odbiór naczyń od pacjenta po posiłku i zmywaniu naczyń w kuchenkach oddziałowych przez pracowników Wykonawcy;

· odbiór, wywóz z terenu szpitala i utylizacja poza terenem szpitalnym resztek pokonsumpcyjnych.
· zabezpieczeniu żywienia podczas organizowanych przez Zamawiającego konferencji, 

      szkoleń, narad i innych doraźnych spotkań i przedsięwzięć;

-     zabezpieczeniu żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w WP. 

V. ORGANIZACJA ŻYWIENIA

1. Posiłki w ilościach i o strukturze diet zgodnych ze wcześniejszym zamówieniem złożonym przez osobę reprezentującą szpital będą staraniem Wykonawcy produkowane poza obiektami Zamawiającego w kuchni zewnętrznej Wykonawcy i dostarczane do kuchenek oddziałowych, porcjowane i wydawane  wg. ustalonego harmonogramu godzinowego. 

Do obowiązków Wykonawcy będzie należało również:

· utrzymywanie nakryć stołowych i sztućców w czystości zgodnie z zasadami i przepisami sanitarnymi i mikrobiologicznymi;
· przewożenie posiłków w specjalistycznych termosach i pojemnikach gwarantujących zachowanie ich temperatury i jakości, szczelnie zamykane tak aby podczas transportu posiłki w formie płynnej nie uległy rozlaniu;

· utrzymanie termosów, pojemników, zastawy stołowej i sztućców  w czystości bez uszkodzeń, bez znaczących zmian fizycznych mogących przyczynić się do zagrożenia epidemiologicznego. Muszą posiadać atest PZH do żywności umożliwiający bezpieczny transport i przechowywanie w nich produktów żywnościowych.
· utrzymywanie  w sprawności technicznej profesjonalnych zmywarek do naczyń stanowiących wyposażenie kuchenek oddziałowych oraz przeprowadzał na własny koszt ich ewentualne remonty i naprawy;

· wyposażenie na własny koszt kuchenek oddziałowych w wózki bemarowe zapewniające utrzymywanie odpowiedniej temperatury (minimum 65 stopni C – drugie danie, 70 stopni C - zupa) w okresie wydawania posiłków, pomiar temperatury odbywać się będzie w momencie wydawania posiłków na oddziałach;

· wyposażenie na własny koszt kuchni oddziałowych w lodówki z termometrami do przechowywania produktów i posiłków przygotowanych do wydania w godzinach późniejszych;

· wyposażyć na własny koszt personel w ubrania oraz czapki lub czepki firmowe;

· dostarczanie jadłospisów dekadowych na 3 dni przed rozpoczęciem nowej dekady w celu weryfikacji i akceptacji przez Dietetyka Zamawiającego.
· dostarczanie co najmniej raz w tygodniu wykazy poszczególnych produktów z których został sporządzony posiłek wraz z wykazem gramatury i kaloryczności;

· pobierania i przechowywania w pomieszczeniach kuchni Wykonawcy próbek wszystkich posiłków i potraw w specjalnie do tego przeznaczonych lodówkach przez okres 72 godzin od upływu dnia i momentu podania. Pobór próbek i ich przechowywanie następuje zgodnie z wymogami Rozporządzenia Ministra Zdrowia z dnia 17 kwietnia 2007 roku w sprawie pobierania i przechowywania próbek żywności przez zakłady żywienia zbiorowego (Dz. U. z dnia 09.05.2007 roku nr 80 poz. 545);

W celu realizacji tych zadań Zamawiający, na czas ich wykonywania, użyczy Wykonawcy nieodpłatnie pomieszczenia kuchenek oddziałowych wraz z drobnym sprzętem stołowym oraz będzie ponosił koszty zużytych mediów. Za stan sanitarno-higieniczny kuchenek oddziałowych odpowiada  Wykonawca.
Zamawiający zastrzega sobie prawo do :

· kontroli wartości wsadu do kotła poprzez wezwanie Wykonawcy do okazania dokumentów przychodowych oraz asygnat, w razie wątpliwości raz na kwartał Zamawiający ma prawo na koszt Wykonawcy do weryfikacji kaloryczności oraz gramatury posiłków przez PIH lub WOMP. Średnia dzienna wartość wsadu do kotła określona w  jadłospisie może wahać się w okresie tygodnia w granicach +/- 5%;

· zamawiający zastrzega sobie prawo dokonywania kontroli w trakcie przygotowywania posiłków w miejscu ich produkcji; 

· za uchybienia ujawnione w trakcie kontroli przez organa kontrolujące np. Sanepid wynikające ze świadczonej przez Wykonawcę usługi której następstwem będą  uwagi w tym mandaty, kary odpowiada Wykonawca;  

2.  Sposób dostarczania posiłków

a) Przygotowane posiłki będą przewożone w specjalistycznych pojemnikach i termosach do kuchenek oddziałowych specjalistycznym transportem gdzie będą porcjowane i  wydawane pacjentom . 

b) Gorące napoje ( herbata , kawa …) sporządzane będą w kuchenkach oddziałowych przy użyciu produktów, które dostarczy Wykonawca. 

c) Posiłki dystrybuowane będą na oddziałach z użyciem wózków bemarowych oraz zastawy porcelanowej i sztućców metalowych.
d) produkty typu wędlina, nabiał, surówki, sałatki, pasty muszą być przechowywane w termosach lub lodówkach z zachowaniem temp. do +4oC (termometr wewnątrz pojemnika). 

e) produkty na śniadanie i kolację powinny być osobno porcjowane w pojemnikach, przez porcjowanie Zamawiający rozumie podział posiłków na poszczególne oddziały, wyjątek stanowi oddział (OIOM), gdzie drugie danie i dodatki obiadowe muszą być porcjowane na poszczególnych pacjentów i dostarczane w naczyniach jednorazowych, (OIOM od kilku do kilkunastu posiłków w skali miesiąca).
3. Zasady planowania żywienia i określania liczby posiłków:

a) Wykonawca jest zobowiązany do przygotowania dla pacjentów szpitala posiłków przy   zapewnieniu jakości wyżywienia zgodnej z zaleceniami i normami dotyczącymi składników pokarmowych i produktów spożywczych dla chorych i pensjonariuszy w zakładach Służby Zdrowia wydanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie, szczególnie w zakresie wartości odżywczych, urozmaicenia, objętości i wagi potraw z uwzględnieniem sezonowości i świąt.
b) Wykonawca zobowiązany jest do zatrudniania dietetyka odpowiedzialnego za układanie jadłospisów zgodnych ze zleconymi dietami.

c) W procesie planowania żywienia Wykonawca uwzględni następujące wytyczne żywieniowe :
- posiłki będą posiadały wartość kaloryczną, białkową i węglowodanową  przewidywaną dla    poszczególnych diet i grup konsumentów ;

- śniadania będą składały się co najmniej z następujących potraw :


zupa mleczna  (co najmniej 3 razy w tygodniu) ;


gorący napój ;


pieczywo ;


dodatek tłuszczowy - masło

dodatek nabiałowy lub dodatek z białka zwierzęcego ;

- drugie śniadanie w przypadku diety cukrzycowej cztero lub pięcioposiłkowej;

Np. Jabłko, jogurty, kanapka z wędliną, parówka

- obiady będą składały się co najmniej z następujących potraw :


zupa  ;
drugie danie składające się ze składnika: węglowodanowy (ziemniaki, makaron, kasze…), składnika białkowego,  składnika warzywnego (surowego lub przetworzonego);
napoju 
- podwieczorek w przypadku diety cukrzycowej cztero lub pięcioposiłkowej;

Np. Jabłko, jogurty, kanapka z wędliną, parówka

- kolacje będą składały się co najmniej z następujących potraw :


gorący napój ;


pieczywo ;


dodatek tłuszczowy - masło

dodatek nabiałowy, lub dodatek  białka zwierzęcego  


lub potrawa z białka roślinnego z dodatkiem węglowodanowym ;

lub potrawa warzywna lub mięsno-warzywna z dodatkiem węglowodanowym.

4.  Żywienie pacjentów realizowane będzie na podstawie:

a) uzgodnionego pomiędzy Wykonawcą a Zamawiającym jadłospisu dekadowego dla diety podstawowej, (uzgodnienie nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności za jakość wyżywienia).  
Przykładowy jadłospis stanowi załącznik nr. 3
b) uzgodnionych pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą diet.

c) Wykonawca do produkcji potraw używał będzie wyłącznie produktów najwyższej jakości.

d) Wykonawca będzie zobowiązany do:

- stosowania środków spożywczych zgodnie z obowiązującymi polskimi normami jakości,

- stosowania środków do utrzymania higieny i czystości oraz pozostałych środków materiałowych, posiadających atesty lub certyfikaty jakości wydane przez uprawnione do tego instytucje,

- bezwzględnego przestrzegania wymogów i nakazów Wojskowego Ośrodka Medycyny Prewencyjnej w Gdyni, ul. Grudzińskiego 4, 81-103 Gdynia oraz Wojskowego Instytutu Higieny i Epidemiologii, w zakresie przedmiotu niniejszej umowy,

- zakupu produktów mięsnych i nabiału, wyłącznie od dostawców, objętych wojskowym nadzorem weterynaryjnym,

- przygotowania posiłków dla pacjentów Szpitala przy zapewnieniu jakości wyżywienia zgodnej z zaleceniami dotyczącymi norm oraz składników pokarmowych i produktów spożywczych dla chorych i pensjonariuszy w zakładach Służby Zdrowia, wydanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie, szczególnie w zakresie wartości odżywczych, urozmaicenia, objętości i wagi potraw.

5. Wykonawca będzie przygotowywał i przewoził posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie zatrudnionego personelu oraz warunków produkcji, transportu i dystrybucji zgodne ze standardami HACCP, za co bierze na siebie całkowitą odpowiedzialność.

6. W przypadku roszczeń odszkodowawczych pacjentów z tytułu zatruć pokarmowych kierowanych do Zamawiającego, zastrzega on sobie prawo regresu w stosunku do Wykonawcy.

7. Posiłki przygotowywane i dostarczane będą na podstawie pisemnego dziennego zapotrzebowania z podziałem na oddziały i rodzaje diet, składanego Wykonawcy przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego do godz. 09:00 na dzień następny, z możliwością doprowiantowania na obiad i kolację do godz. 11:00 dnia bieżącego. W przeddzień dni wolnych od pracy zapotrzebowanie będzie składane na okres tych dni, przy czym w sytuacjach szczególnych korekta stanu żywionych dokonywana będzie przez przedstawiciela Zamawiającego w terminach jw. 

8. Wzór druku zapotrzebowania stanowi załącznik nr. 4
9. Wykonawca będzie podawał dekadowy jadłospis do wiadomości pacjentów i personelu poprzez wywieszenie wydruku jadłospisu w kuchenkach oddziałowych, najpóźniej przed śniadaniem w pierwszy dzień dekady w którym obowiązuje. 

Przykładowy jadłospis stanowi załącznik nr. 3
10. Godziny dystrybucji posiłków :

śniadania                            

-     8.00 –  9.00

drugie śniadanie                                - 10.30 – 11.00
obiad                      

     
-    12.30 - 13.30

podwieczorek                                    - 15.30 – 16.00
kolacje



-    17.00 – 18.00

11. Wykonawca, po zakończeniu miesiąca, dostarczy Zamawiającemu miesięczne rozliczenie wydanych posiłków z uwzględnieniem oddziałów i liczby pacjentów w celu uzgodnienia  ilości wydanych posiłków, co będzie podstawą wystawienia faktury za usługę.
W razie wystąpienia diet niepełnych przyjmuje się następujące wartości procentowe udziału poszczególnych posiłków w cenie jednostkowej osobodnia do rozliczeń:

Śniadanie 25%

Obiad 50% 

Kolacja 25%
12. Wykonawca będzie odpowiadał za utrzymanie w czystości naczyń stołowych, które będą myte, wyparzane  i przechowywane w kuchenkach oddziałowych. 

13. Na czas porcjowania potraw oraz zmywania naczyń stołowych Zamawiający użyczy Wykonawcy pomieszczenia kuchenek oddziałowych, ponosił będzie również koszty zużytych z tego tytułu mediów.

14. Wykonawca zagospodaruje odpady pokonsumpcyjne we własnym zakresie (tj. zbierze je po posiłkach, wywiezie z terenu Zamawiającego oraz przekaże firmie utylizacyjnej).
15. W cenie kosztu osobodnia należy uwzględni wszystkie koszty związane  z świadczeniem usługi tj.  koszt surowców, koszty przygotowania posiłków, koszty transportu do siedziby zamawiającego, koszty dystrybucji posiłków, utrzymania czystości i wysokiego stanu sanitarno higienicznego bloku żywnościowego, koszty zatrudnienia personel;

16.  Wartość  wsadu do kotła określa się na poziomie 7,00 złotych netto.
17. W przypadku, kiedy Wykonawca powierzy podwykonawcy powyższą usługę zobowiązany jest do wskazania w ofercie części której to dotyczy. 

W przypadku braku takiego wskazania Zamawiający uzna, iż Wykonawca samodzielnie wykona całość zamówienia.
18. W postępowaniu mogą wziąć udział Wykonawcy, którzy zaoferują przedmiot zamówienia zgodny z wymaganiami określonymi przez Zamawiającego.
3) TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA.

36 miesięcy od momentu podpisania umowy (od 26 czerwca 2010 r.)
4) OPIS WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ OPIS SPOSOBU DOKONYWANIA OCENY SPEŁNIENIA TYCH WARUNKÓW.
1. O udzielenie zamówienia mogą się ubiegać wykonawcy którzy spełniają warunki dotyczące:

1.1 Posiadania uprawnień do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania; 
1.2 Posiadania sytuacji ekonomicznej i finansowej; w szczególności że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej na kwotę min. 1.000 000.00 PLN.
1.3  Posiadania wiedzy i doświadczenia; tj. wykonali w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli, okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, co najmniej 2 usługi o wartości nie mniejszej niż 400 tyś zł. rocznie, polegające na usłudze kompleksowego żywienia pacjentów w placówkach służby zdrowia - zbliżone co do zakresu do przedmiotu zamówienia.
oraz załączenia dokumentów potwierdzających, że dostawy te zostały wykonane należycie (należy załączyć referencje).
1.4 Dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia; W celu oceny spełnienia warunku dysponowania odpowiednim potencjałem technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia Zamawiający wymaga aby:

Wykonawca musi posiadać niezbędne do wykonania zamówienia narzędzia tj:

- lokal kuchenny wyposażony w niezbędne urządzenia zapewniające przygotowanie posiłków;

- środek transportu przystosowany do przewozu posiłków;

- zastępczy środek transportu używany w przypadku awarii podstawowego środka transportu.

Wykonawca musi dysponować niezbędnym do wykonania usługi potencjałem kadrowym tj. personelem posiadającym kwalifikacje niezbędne do wykonania zamówienia w tym co najmniej:

- technolog żywienia;

- dietetyk;
- kucharza;

- kierowcę;

- personel do dystrybucji.
2. Wykonawca zobowiązany jest wykonywać przedmiot zamówienia zgodnie z „Opisem przedmiotu zamówienia” oraz projektem umowy (Załącznik nr 5).

3. Ocena spełnienia warunków wymaganych od Wykonawców zostanie dokonana według   formuły „spełnia – nie spełnia”, na podstawie dołączonych do oferty dokumentów oraz oświadczeń. Z treści załączonych dokumentów musi wynikać, iż w/w warunki Wykonawca spełnił.

4. Niespełnienie któregokolwiek z warunków skutkować będzie wykluczeniem Wykonawcy z  postępowania.

5. Złożenie przez Wykonawcę nieprawdziwych informacji, mających wpływ na wynik prowadzonego postępowania, spowoduje wykluczenie Wykonawcy z postępowania.

6. Wykonawca zobowiązany jest do uwzględnienia w cenie oferty wszystkich kosztów związanych z realizacją przedmiotu zamówienia.

Wykonawca nie znający języka polskiego zobowiązany jest, na czas realizacji przedmiotu zamówienia, zatrudnić tłumacza na własny koszt.
5) WYKAZ OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, JAKIE WYKONAWCY MAJĄ DOSTARCZYĆ W CELU POTWIERDZENIA SPEŁNIENIA WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU.

1) Wypełniony i podpisany formularz oferty (załącznik nr 1) 

2) Oświadczenie art. 22 i 24 Pzp. (zał. Nr 2 do SIWZ).
W celu wykazania spełnienia przez Wykonawców warunków o których mowa w punkcie 4 SIWZ. Zamawiający żąda następujących dokumentów:
3) Polisa ubezpieczeniowa od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności gospodarczej na kwotę min. 1.000 000.00 PLN na jedno i wszystkie ryzyka z tytułu szkód na osobie i mieniu, niezależnie od szkody wynikającej z jednego zdarzenia.
4) Wykaz wykonanych i wykonywanych, usług w okresie ostatnich trzech lat przed dniem wszczęcia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli, okres prowadzenia działalności jest krótszy - w tym okresie, co najmniej 2 usługi o wartości nie mniejszej niż 400 tyś zł. rocznie, polegające na usłudze kompleksowego żywienia pacjentów w placówkach służby zdrowia.
oraz załączenia dokumentów potwierdzających, że dostawy te zostały wykonane należycie (należy załączyć referencje).
5) A.
Aktualna decyzja właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego właściwego ze względu na siedzibę Wykonawcy potwierdzające, że obiekt spełnia wymagania konieczne do zapewnienia higieny w procesie produkcji i w obrocie środkami spożywczymi oraz zapewnienia ich właściwej jakości zdrowotnej
B. Aktualna decyzja właściwego Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego właściwego ze względu na siedzibę Wykonawcy zatwierdzająca środek transportu służący do wykonywania zamówienia jako spełniający odpowiednie wymagania do celów przewozu środków spożywczych.

C. Dokument potwierdzający, że Wykonawca wdrożył obligatoryjny system zapewnienia bezpieczeństwa zdrowotnego żywności, na który składają się:

- GMP – Dobra Praktyka Produkcyjna

- GHP – Dobra Praktyka Higieniczna


- HACCP – Analiza Zagrożeń i Krytyczny Punkt Kontrolny.


D. Dokument potwierdzający kwalifikacje zatrudnionego u Wykonawcy dietetyka i kucharza.
W celu wykazania braku podstaw do wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia publicznego Zamawiający żąda następujących dokumentów:
6) Aktualny odpis z właściwego rejestru lub aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia ewidencji działalności gospodarczej – wystawiony nie wcześniej, niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
7) Aktualny odpis z rejestru zakładów prowadzonego przez Państwowy Powiatowy Inspektorat
Sanitarny właściwy ze względu na siedzibę Wykonawcy - wystawiony nie wcześniej niż 6


miesięcy przed upływem terminu składania ofert.
8) Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika Urzędu Skarbowego potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert (o ile nie zawierają daty ważności). 
9) Aktualne zaświadczenie właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzającego, że Wykonawca nie zalega z opłacaniem składek na ubezpieczenie zdrowotne i społeczne, lub potwierdzenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert (o ile nie zawierają daty ważności). 
10) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4 - 8 ustawy Prawo zamówień publicznych, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
11) Aktualna informacja z Krajowego Rejestru Karnego w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 9 ustawy Prawo zamówień publicznych, wystawiona nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. 
Umowa spółki cywilnej (kserokopia potwierdzona za zgodność z oryginałem), jeśli składającym ofertę jest spółka cywilna (jeżeli dotyczy).  

12) Oświadczenie podmiotów występujących wspólnie, w którym Wykonawcy zobowiązują się do m. in.:

a) solidarnej odpowiedzialności wszystkich podmiotów w razie 
nie wykonania lub nienależytego wykonania przedmiotu umowy,

b) nie rozwiązywania umowy przez któregokolwiek z Wykonawców, przed wykonaniem zobowiązań wynikających z umowy, 

c) niedokonywania zmian w umowie bez zgody Zamawiających,

d) przedstawienia podziału usług/dostaw wykonywanych przez poszczególnych Wykonawców.

13) Jeżeli Wykonawca ma siedzibę lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczpospolitej Polskiej, zamiast dokumentów, o których mowa w pkt. 5, ppkt. 6-8, 10 składa dokumenty, wystawione w kraju, w którym ma siedzibę lub miejsce zamieszkania, potwierdzające, że: 

a) nie otwarto jego likwidacji ani nie ogłoszono upadłości.
b) nie zalega z uiszczaniem podatków, opłat, składek na ubezpieczenie społeczne i zdrowotne albo, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu; 
c) nie orzeczono wobec niego zakazu ubiegania się o zamówienie; 
d) Ppkt. 9 – składa zaświadczenie właściwego organu sądowego lub administracyjnego miejsca zamieszkania albo zamieszkania osoby, której dokumenty dotyczą, w zakresie określonym w art. 24 ust. 1 pkt 4 - 8 ustawy.
Wymagane dokumenty należy przedstawić w formie oryginałów albo kserokopii. Dokumenty złożone w formie kserokopii muszą być poświadczone za zgodność z oryginałem przez Wykonawcę.

UWAGA:

1) Jeśli składającym ofertę jest spółka cywilna – dokumenty wymienione:

a) w punkcie 2 wymagane są od spółki i od każdego ze wspólników,

b) w punkcie 6 wymagane są od każdego ze wspólników,

2) Jeśli składającym ofertę jest spółka osobowa - jawna, partnerska, komandytowa i komandytowo – akcyjna, dokumenty wymienione:

a) w punkcie 2 wymagane są od spółki i od każdego ze wspólników,
6) SPOSÓB POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ I DOKUMENTÓW, A TAKŻE WSKAZANIE OSÓB UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIĘ Z WYKONAWCAMI.

Postępowanie o udzielenie zamówienia prowadzi się z zachowaniem formy pisemnej w języku polskim.
Oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują sobie pisemnie lub drogą elektroniczną, (nie dopuszcza się KOMUNIKACJI FAKSOWEJ). Fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz informacji przekazanych drogą elektroniczną, każda ze stron potwierdzi niezwłocznie na żądanie drugiej. 

W przypadku nie potwierdzenia otrzymania korespondencji uważa się ją za niebyłą, należy jednak pamiętać, że w niektórych przypadkach może to skutkować odrzuceniem oferty (np.: w konsekwencji niezgodność treści oferty z treścią SIWZ). 
Osoba do kontaktów merytorycznych:

Pan Jarosław Szulc, tel.: 058  697077120
Osoba do kontaktów w sprawach proceduralnych:
Pan Arkadiusz Dębicki, tel.: 058 5526407, adres e-mail: przetargi@7szmw.pl 

Zamawiający zawiadamia, że wszelkie informacje przekazane drogą elektroniczną. będą mogły być odebrane tylko w dni robocze od godz. 07:00 do godz. 14:35. Przesłane informacje w/w sposobem komunikacji po godz. 14:35 będą mogły być skutecznie odebrane przez zamawiającego w następnym dniu roboczym. Okoliczność powyższa wynika z regulaminu wewnętrznego Zamawiającego w który określono godziny pracy. 
Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienia treści SIWZ. Wykonawca może zwrócić się do zamawiającego o wyjaśnienia treści SIWZ. Zamawiający niezwłocznie udzieli wyjaśnień chyba, że prośba o wyjaśnienie wpłynęła do zamawiającego na mniej niż 6 dni przed terminem składania ofert.

7. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM.
Zamawiający wymaga wniesienia wadium w kwocie (PLN):
60.000,00 zł

1) Wadium wnoszone w pieniądzu wpłaca się przelewem na rachunek bankowy Zamawiającego: 
Nr 39 1130 1121 0006 5459 7220 0004 BGK O/Gdańsk, 7 Szpital Marynarki Wojennej z dopiskiem “WADIUM catering 19/2010”

2) Możliwe jest również wniesienie wadium w poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo – kredytowej, z tym że poręczenie kasy jest zawsze poręczeniem pieniężnym; gwarancjach bankowych; gwarancjach ubezpieczeniowych; poręczeniach udzielonych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U. Nr 109, poz. 1158 z póź. zm.).

3) W przypadku złożenia wadium w pieniądzu przelewem na konto Zamawiającego o uznaniu wpłaconego wadium decyduje data i godzina wpływu środków na rachunek Zamawiającego, a nie data złożenia przelewu w banku Wykonawcy.

4) Wadium wnoszone w innych formach niż pieniądz winno zawierać lub być opatrzone stosownymi dokumentami zawierającymi bezwarunkowe, na pierwsze żądanie, nieodwołalne przyrzeczenie zapłaty kwoty wadium w przypadku jego utraty przez Wykonawcę, oznaczenie stron, wskazanie płatności na pierwsze wezwanie bez stawiania dodatkowych warunków. Nie spełnienie tych warunków lub tylko częściowe spełnienie, spowoduje wykluczenie Wykonawcy.

5) Zamawiający zwraca  wadium zgodnie z art. 46 ustawy - Prawo Zamówień Publicznych (t. j. Dz.U. z 2007 r. Nr 223, poz. 1655 ze zm.).

6) W celu ułatwienia sprawdzenia ofert uprzejmie prosimy o ile to będzie możliwe o załączeniu kserokopii dowodu wpłaty wadium.

8. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ.

Termin związania ofertą wynosi 60 dni. Bieg terminu związania oferta rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.
9. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT.

Oferta powinna być sporządzona w języku polskim w formie pisemnej, trwałą czytelną techniką. Wymóg zachowania formy pisemnej oznacza konieczność złożenia na niej własnoręcznego podpisu – art. 78 Kodeksu cywilnego.

Każdy wykonawca może złożyć tylko jedną ofertę. Ofertę należy złożyć z zachowaniem formy pisemnej – dotyczy to zarówno samej oferty jak i wszystkich załączników do niej.  Zmawiający wymaga załączania dokumentów sporządzonych w językach obcych wraz z tłumaczeniami na język polski poświadczonymi przez wykonawcę. Każda zmiana naniesiona na ofertę i załączniki po ich opracowaniu wymaga parafowania przez wykonawcę.

Zamawiający zaleca ponumerowanie wszystkich stron oferty celem sprawdzenia jej kompletności, stworzenia spisu treści oraz ułatwienia komunikacji. Ponadto należy połączyć wszystkie  ze sobą w sposób uniemożliwiający zdekompletowanie oferty. 

Oferta musi być podpisana przez osobę, która jest upoważniona do reprezentowania wykonawcy w obrocie prawnym i zaciągania zobowiązań w wysokości odpowiadającej cenie oferty zgodnie z danymi ujawnionymi w KRS - rejestrze przedsiębiorców albo w ewidencji działalności gospodarczej lub zgodnie z postanowieniami umowy spółki. W przypadku podpisania oferty przez pełnomocnika wykonawca zobowiązany jest do załączenia pełnomocnictwa. 

Wykonawca może wprowadzić zmiany do oferty przed upływem terminu składania ofert. Zmiany należy złożyć według takich samych zasad, jakie dotyczyły składania ofert z dopiskiem: ZMIANA.

Wykonawca może wycofać złożoną przez siebie ofertę, pod warunkiem że pisemne powiadomienie wpłynie do Zamawiającego przed upływem terminu składania ofert.

 Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia muszą ustanowić pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie przedmiotowego zamówienia lub do reprezentowania ich w niniejszym postępowaniu oraz zawarcia umowy w sprawie niniejszego zamówienia. Pełnomocnictwo, z którego powinien wynikać zakres umocowania dla pełnomocnika ustanowionego przez Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, należy załączyć do oferty. Wszelka korespondencja między Zamawiającym a Wykonawcami wspólnie ubiegającymi się o udzielenie zamówienia będzie kierowana do ustanowionego pełnomocnika ze skutkiem dla mocodawców. 

Informacje zawarte w ofercie, które stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów ustawy z 16 kwietnia 1993r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji – tekst jednolity: Dz. U. z 2003r. nr 153 poz. 1503 ze zmianami, co do których Wykonawca zastrzegł, nie później niż w terminie składania ofert, że nie mogą być udostępniane, muszą być oznaczone klauzulą: NIE UDOSTĘPNIAĆ – TAJEMNICE PRZEDSIĘBIORSTWA i załączone jako odrębna część niezłączona z jawną częścią oferty w sposób trwały.
10) MIEJSCE I TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT.
Ofertę należy złożyć w dwóch nieprzezroczystych opakowaniach w Kancelarii jawnej 7 Szpitala MARYNARKI WOJENNEJ z Przychodnią SP ZOZ ul. Polanki 117, 80-305  Gdańsk – Oliwa w terminie do dnia  14.05.2010r. godz. 10:00.
Zamknięte opakowanie zewnętrzne zawierające ofertę wykonawcy winno być opisane:

 

 Na kopercie wewnętrznej należy ponadto umieścić nazwę i adres Wykonawcy. 

Otwarcie ofert nastąpi dnia 14.05.2010r. o godz. 10:30 w Sali konferencyjnej budynek Polikliniki 7 SZPITALA MARYNARKI WOJENNEJ z Przychodnią SP ZOZ, ul. Polanki 117, 80-305 Gdańsk.
11) OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY.

Cena winna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia i uwzględniać cały zakres przedmiotu zamówienia.
12) OPIS KRYTERIÓW WYBORU OFERTY.

Kryteria i ich znaczenie wraz ze szczegółowym opisem i sposobem 

i. Cena oferty brutto waga – 100% wg wzoru:


              Cena najniższa wg złożonych ofert

     C =  -------------------------------------------------- x 100 x100%


                        Cena oferty badanej

Maksymalna ilość punktów, jaką wykonawca może uzyskać w wyniku oceny oferty wynosi 100.

Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska największą ilość punktów.

13) INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO.

· Zamawiający udzieli zamówienia Wykonawcy, którego oferta odpowiada wszystkim  wymaganiom przedstawionym w ustawie – Prawo zamówień publicznych, SIWZ i została oceniona jako najkorzystniejsza w oparciu o podane kryterium wyboru,

· Zamawiający powiadomi na piśmie o wynikach postępowania wszystkich, Wykonawców, którzy ubiegali się o udzielenie zamówienia. Wybranemu wykonawcy zamawiający określi miejsce i termin podpisania umowy,

· Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który złoży najkorzystniejszą ofertę. O miejscu i terminie podpisania umowy Zamawiający powiadomi Wykonawcę odrębnym pismem.
Niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający zawiadomi Wykonawców, którzy złożyli oferty, o:

· wyborze najkorzystniejszej oferty, podając imię i nazwisko lub nazwę (firmę) oraz adres (siedzibę)  Wykonawcy, którego ofertę wybrano i uzasadnienie 
jej wyboru, a także nazwy firm, siedziby i adresy wykonawców którzy złożyli oferty wraz  ze streszczeniem oceny i porównania złożonych ofert zawierającym punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację,

· Wykonawcach, których oferty zostały odrzucone, podając uzasadnienie faktyczne i prawne;

· Wykonawcach, którzy zostali wykluczeni z postępowania o udzielenie zamówienia, podając uzasadnienie faktyczne i prawne.
14) WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY

Zamawiający nie żąda zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
15) ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO ALBO WZÓR UMOWY, JEŻELI  ZAMAWIAJĄCY WYMAGA OD WYKONAWCY, ABY ZAWARŁ  Z NIM UMOWĘ W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO NA TAKICH WARUNKACH.

Wykonawca składa oświadczenie o akceptacji wzoru umowy:

„Akceptuję wzór umowy i w razie wybrania mojej/naszej oferty zobowiązuję się do podpisania umowy na warunkach zawartych w specyfikacji istotnych warunków zamówienia, w miejscu i terminie wskazanym przez Zamawiającego”

16) POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA.

Wykonawcom, których interes prawny doznał lub mógł doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych, przysługują środki ochrony prawnej przewidziane w dziale IV tejże ustawy.
17) OPIS CZĘŚCI ZAMÓWIENIA, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA SKŁADANIE OFERT CZĘŚCIOWYCH.

Zamawiający nie dopuszcza składania ofert częściowych.
18) MAKSYMALNA LICZBA WYKONAWCÓW, Z KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY ZAWRZE UMOWĘ RAMOWĄ, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ZAWARCIE TAKIEJ UMOWY.

Zamawiający nie przewiduje zawierania umów ramowych.

19) INFORMACJE O PRZEWIDYWANYCH ZAMÓWIENIACH UZUPEŁNIAJACYCH.

Zamawiający nie przewiduje zawierania zamówień uzupełniających.

20) OPIS SPOSOBU SKŁADANIA OFERT WARIANTOWYCH ORAZ MINIMALNE WARUNKI, JAKIM MUSZA ODPOWIADAĆ OFERTY WARIANTOWE, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY DOPUSZCZA ICH SKŁADANIE.

Zamawiający nie przewiduje składania ofert wariantowych.

21) ADRES POCZTY ELEKTRONICZNEJ LUB STRONY INTERNETROWEJ ZAMAWIAJĄCEGO.

Adres strony internetowej, na której dostępna jest specyfikacja istotnych warunków zamówienia:

· www.7szmw.nazwa.pl          e-mail: przetargi@7szmw.pl
22) INFORMACJE DOTYCZĄCE WALUT OBCYCH, W JAKICH MOGĄ BYĆ PROWADZONE ROZLICZENIA MIĘDZY ZAMAWIAJĄCYM A WYKONAWCĄ. 

Zamawiający nie przewiduje prowadzenia rozliczeń w walutach obcych z Wykonawcami.
23)INFORMACJA O AUKCJI ELEKTRONICZNEJ.  

Zamawiający nie przewiduje prowadzenia aukcji elektronicznej.
24) WYSOKOŚĆ ZWROTU KOSZTÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU, JEŻELI ZAMAWIAJĄCY PRZEWIDUJE ICH ZWROT.
Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.
Załącznik nr 1 do SIWZ




FORMULARZ OFERTY

Przedmiot Zamówienia: usługi, catering – wg oferty cenowej
ZNAK 19/2010

      













               

DATA ..................................

…..............................................


7 Szpital Marynarki Wojennej 

    / pieczątka oferenta / 



z Przychodnią SP ZOZ







ul. Polanki 117

W celu ułatwienia wprowadzania danych do formularzy prosimy o wypełnienie następujących danych:


Odpowiadając na ogłoszenie o postępowaniu prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na usługę: catering,  zgodnie z wymaganiami określonymi w SIWZ podajemy:

1    Dane Wykonawcy:

Pełna nazwa Wykonawcy, adres..............................................................................

…...............................................................................................................................

KRS nr   …………………………..                              

lub nr ………………wpisu działalności gospodarczej Urzędu…...........................

…...............................................................................................................................

reprezentowane przez osobę/y upoważnioną/e do podpisywania umów

Imię Nazwisko - funkcja:

…........................................... …...........................................

…........................................... …...........................................

NIP…............................................................    

REGON…........................................

Województwo….............................................  

Nr FAX  (umieszczony na umowie w sprawie zamówień/a) FAX…........................                            TEL…........................

Osoba  upoważniona do kontaktów w sprawie. Zgodnie z wymaganiem ustawodawcy, nazwisko tej osoby winno znaleźć się w formularzach przekazywanych do UZP lub Publikacji Suplementu do Dziennika Urzędowego Wspólnot Europejskich (Formularz o udzieleniu zamówienia)

Osoba  upoważniona do kontaktów…............................................................      

Strona WWW…........................................................

e-mail …....................................................................

 Nazwa banku i numer konta bankowego Wykonawcy

…................................................................................................................................

Cena kompletnej usługi, catering:

Cena jednego osobodnia (netto) ……………….. zł

Podatek VAT w % 

Cena jednego osobodnia (brutto) ……………….. zł

Ilość dni w okresie obowiązywania umowy (3 lata) 1095 

Ilość pacjentów 
150 dziennie
wartość netto …………………….…… zł 
(przemnożyć ilość dni, ilość pacjentów razy cenę jednostkową netto-obejmuje 5 posiłków dziennie, określonych w SIWZ)
podatek VAT w %
wartość brutto ………………………….. zł

Słownie brutto: …………………………………………………………………………zł

Powyższe uwzględnia wszelkie koszty, które zostaną poniesione przez Wykonawcę.

Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z wzorem umowy, który został dołączony do Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy na zawartych tam warunkach w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego.

Załącznikami do niniejszej oferty są:

1. ………………………..

2. ………………………..

3. ………………………..







…........................................






               podpis i pieczęć oferenta

Jednocześnie Zamawiający prosi o załączenie wersji elektronicznej oferty dotyczącej wybranych pakietów (w formie .xls), co umożliwi szybszą analizę złożonych ofert.

Załącznik nr 2 do SIWZ
….........................…..

 (miejscowość, dnia)

OŚWIADCZENIE

Nazwa i siedziba Wykonawcy :

...........................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................

...........................................................................................................................................................


Zgodnie z art. 22 ust. 1 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r.- Prawo zamówień publicznych 
( t. j. z 2007 r. Dz. U. Nr 223 poz. 1655 z późn. zm.), oświadczam, że :

a) posiadam uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli
przepisy prawa nakładają obowiązek ich posiadania,

b) posiadam wiedzę i doświadczenie, 

c) dysponuje odpowiednim potencjałem technicznym oraz  osobami zdolnymi do wykonania zamówienia 

d) znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej  zapewniającej wykonanie zamówienia.

...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /

OŚWIADCZENIE

(o braku podstaw do wykluczenia oferenta z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych)

Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w trybie art. 24 ustawy Prawo zamówień publicznych z 29 stycznia 2004 roku 
...............................................................................                                                      
    





 / pieczęć i podpis oferenta /

Załącznik nr 5 do SIWZ
 „WZÓR”
UMOWA nr ..........................
Zawarta w dniu ……………... w wyniku przeprowadzonego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego w Gdańsku pomiędzy 7 Szpitalem Marynarki Wojennej z Przychodnią nr 1534 SP ZOZ, ul. Polanki 117, 80-305 Gdańsk, wpisanym do Krajowego Rejestru Sądowego- Rejestru Stowarzyszeń, innych Organizacji Społecznych i Zawodowych, Fundacji i Publicznych Zakładów Opieki Zdrowotnej pod nr 0000011955.

REGON nr 190594957                             NIP nr 584-23-34-017

reprezentowanym przez:

kmdr dr n. med. Włodzimierz ŻYCHLIŃSKI - Komendant

zwanym dalej  „Zamawiającym”

a

…………………………………………………………………….

…………………………………………………………………….

reprezentowanym przez:

………………… – ……………………………………………….

…………………. - ……………………………………………….

NIP …………….   REGON ………………………………………

działającej na podstawie 

wpisu do KRS nr ………………………………………………/ wpisu do ewidencji działalności gospodarczej nr ewidencyjny ……. prowadzonej przez ……..

zwanym dalej „Wykonawcą”
§1

1. Na podstawie przetargu nieograniczonego powyżej  125 000 Euro na podstawie art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 roku Wykonawca zobowiązuje się do świadczenia na rzecz Zamawiającego usługi żywienia polegającej na:

1) zapewnieniu codziennej produkcji i dostaw posiłków dla pacjentów szpitala wraz z dystrybucją do łóżka chorego;

2) produkcji i dostawie posiłków profilaktycznych dla pracowników szpitala ;

3) zabezpieczeniu żywienia podczas realizowanych zadań mobilizacyjnych 
i wprowadzanych stanów gotowości bojowej, według norm i należności żywieniowych obowiązujących w WP  wg. oddzielnych zleceń;.

2. Produkcja posiłków odbywać się będzie na bazie kuchni zewnętrznej Wykonawcy zlokalizowanej poza obiektami Zamawiającego.

3. Posiłki, zgodne z wcześniejszym zamówieniem złożonym przez upoważnioną osobę (reprezentującą Szpital), będą dostarczane do siedziby Zamawiającego i wydawane pacjentom i pracownikom przez Wykonawcę wg ustalonego harmonogramu.


4. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia stanowi załącznik nr 2 będący integralną 

     
częścią niniejszej umowy.
§2

1. Termin rozpoczęciu usługi ustala się na dzień  26.06.2010.

2. Termin zakończenia usługi ustala się na dzień  25.06.2013.

§3

Przygotowane przez Wykonawcę posiłki będą dostarczane w specjalistycznych termosach, gwarantujących utrzymanie odpowiedniej temperatury oraz jakości przewożonych potraw, do kuchenek oddziałowych, a następnie porcjowane i serwowane chorym z wózków bemarowych.
§4

1. Wykonawca jest zobowiązany do:

a. stosowania środków spożywczych zgodnie z obowiązującymi polskimi normami jakości,

b. stosowania środków do utrzymania higieny i czystości oraz pozostałych środków materiałowych, posiadających atesty lub certyfikaty jakości wydane przez uprawnione do tego instytucje,

c. bezwzględnego przestrzegania wymogów i nakazów Wojskowego Ośrodka Medycyny Prewencyjnej w Gdyni, ul. Grudzińskiego 4 oraz Wojskowego Instytutu Higieny i Epidemiologii, w zakresie przedmiotu niniejszej umowy,
d. zakupu produktów mięsnych i nabiału, wyłącznie od dostawców, objętych nadzorem weterynaryjnym,

e. przygotowania posiłków dla pacjentów Szpitala przy zapewnieniu jakości wyżywienia zgodnej z zaleceniami dotyczącymi norm oraz składników pokarmowych i produktów spożywczych dla chorych i pensjonariuszy w zakładach Służby Zdrowia, wydanymi przez Instytut Żywności i Żywienia w Warszawie, szczególnie w zakresie wartości odżywczych, urozmaicenia, objętości i wagi potraw.

2. Wykonawca zobowiązany jest do zatrudniania dietetyka odpowiedzialnego za układanie jadłospisów zgodnych z zleconymi dietami.

§5

1. Żywienie pacjentów realizowane będzie na podstawie:

a. uzgodnionego pomiędzy Wykonawcą, a Zamawiającym na podstawie jadłospisu wzorcowego stanowiącego załącznik nr 1 do niniejszej umowy jadłospisu dekadowego (uzgodnienie nie zwalnia Wykonawcy z odpowiedzialności za jakość wyżywienia),

b. uzgodnionych pomiędzy Zamawiającym, a Wykonawcą diet. Diety wysoko specjalistyczne ustalone będą dla każdego pacjenta indywidualnie przez lekarza prowadzącego, z ewentualnymi konsultacjami z dietetykiem  Wykonawcy.

§6
Wykonawca będzie przygotowywał i przewoził posiłki zachowując wymogi sanitarno-epidemiologiczne w zakresie personelu i warunków produkcji i transportu, za co bierze na siebie całkowitą odpowiedzialność. Wykonawca zapewni produkcję i dystrybucję posiłków zgodnie z zasadami systemu HACCP. 

§7
1. Posiłki przygotowywane i dostarczane będą na podstawie pisemnego dziennego zapotrzebowania z podziałem na oddziały i rodzaje diet, składanego Wykonawcy przez upoważnionego przedstawiciela Zamawiającego drogą faxu, telefonu  lub poczty elektronicznej do godz. 10.00 na dzień następny na śniadanie, obiad i kolację. Doprowiantowanie na obiad i kolację następować będzie do godz. 11:00 dnia bieżącego. W przeddzień dni wolnych od pracy zapotrzebowanie będzie składane na okres tych dni, przy czym w sytuacjach szczególnych doprowiantowanie stanów żywionych dokonywane będzie przez przedstawiciela Zamawiającego w terminach jw.

2. Wzór druków zapotrzebowania stanowi załącznik nr 4.
§8
Wykonawca będzie podawał dekadowy jadłospis do wiadomości pacjentów w sposób zwyczajowo przyjęty u Zamawiającego, najpóźniej przed śniadaniem w pierwszy dzień dekady, w którym obowiązuje.
§9
1. Wykonawca zobowiązuje się dostarczyć posiłki w dniu wskazanym przez Zamawiającego w bieżącym zamówieniu, w następujących godzinach:

2. Godziny dystrybucji posiłków :

Śniadanie                              08.00 - 09.00

drugie śniadanie
             10.30 - 11.00 

obiad                                     12.30 – 13.30                                        

podwieczorek         
            15.30 – 16.00

kolacja          

17.00 - 18.00

3. Dostarczone posiłki będą każdorazowo odbierane przez osobę upoważnioną przez Zamawiającego z danego oddziału.

4. Osoba upoważniona przez Zamawiającego potwierdzi własnoręcznym podpisem ilość dostarczonych posiłków oraz punktualność dostarczenia i dystrybucji posiłków.

§10

1. Wykonawca gwarantuje, że proces przygotowywania i transportu dostarczanych posiłków spełnia wszelkie wymagane normy sanitarne, określone w rozporządzeniu Ministra Zdrowia z dnia 28 lutego 2000r. w sprawie warunków sanitarnych oraz zasad przestrzegania higieny przy produkcji i obrocie środkami spożywczymi (Dz.U. z 2000r. nr 30 poz. 377).

2. Wykonawca zobowiązuje się do wykonania usługi będącej przedmiotem umowy, przy zastosowaniu nowoczesnych technologii gastronomicznych, z należytą starannością, zatrudniając wykwalifikowany personel.

3. Wykonawca oświadcza, że wszyscy pracownicy bezpośrednio zatrudnieni w procesie przygotowywania posiłków, będą posiadali aktualne książeczki zdrowia i spełniali wymagania zdrowotne określone w przepisach odrębnych dla pracowników zatrudnionych przy żywieniu pacjentów w zakładach opieki zdrowotnej. 

4. Wykonawca ponosi odpowiedzialność cywilną w przypadku zawinionych przez niego zatruć bądź innych powikłań bezpośrednio wynikających ze spożycia posiłków złej jakości. 

5. Wykonawca oświadcza, że jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w związku z prowadzoną działalnością na kwotę nie niższą niż 1 mln. PLN.  Ubezpieczenie będzie kontynuował przez okres świadczenia usługi. 
§11

1. W przypadku zakwestionowania jakości usługi przez zewnętrzne służby sanitarne i inne posiadające uprawnienie do kontroli oraz nałożenia z tego tytułu na Zamawiającego kary finansowej, kara ta zostanie w całości potrącona z wynagrodzenia miesięcznego należnego Wykonawcy.

2. W przypadku roszczeń odszkodowawczych kierowanych do Zamawiającego z tytułu zatruć pokarmowych, Zamawiający zastrzega sobie prawo regresu do Wykonawcy.
3. Wykonawca obowiązany jest do naprawienia szkody wynikłej z niewykonania lub nienależytego wykonania umowy, chyba ze niewykonanie lub nienależyte wykonanie jest następstwem okoliczności, za które wykonawca odpowiedzialności nie ponosi.

§ 12
1. Wykonawca wyposaży kuchenki oddziałowe w profesjonalne wózki bemarowi w ilości 5 szt.  oraz zapewni transport potraw w specjalistycznych termosach transportowych. 

2. Zamawiający, w czasie realizacji usługi zapewni wyposażenie oddziałów szpitalnych w drobny sprzęt stołowy.

3. Zamawiający na czas realizacji usługi użyczy Wykonawcy pomieszczenia kuchenek oddziałowych w celu porcjowania posiłków, ich wydawania i zmywania drobnego sprzętu stołowego. Koszty z tytułu użyczenia i zużycia mediów przy wykonywaniu powyższych czynności ponosi Zamawiający.

§13
1. Strony ustalają ceny jednego osobodnia w rozliczeniu miesięcznym w następujących przedziałach zgodnie z Formularzem Cenowym stanowiącym załącznik nr 1 do oferty:

Cena  osobodnia    - ..............zł (słownie: .....................złotych, ....../100 groszy)

2. Strony ustalają cenę jednego posiłku profilaktycznego na kwotę ........... PLN brutto 
( słownie: ......................, ......../100 groszy)

3. Ceny usługi  uwzględniają wszystkie koszty związane ze świadczeniem usługi żywienia  przez Wykonawcę.

4. Cena o której mowa w ust 1 i 2 niniejszego paragrafu jest stała przez okres trzech lat od dnia rozpoczęcia realizacji niniejszej umowy.

5. Zmiana wysokości ceny osobodnia i posiłku profilaktycznego o których mowa w ust 1 i 2 niniejszego paragrafu będzie automatycznie indeksowana o wskaźnik wzrostu cen towarów i usług konsumpcyjnych (40% wartości wskaźnika) oraz wzrostu wynagrodzeń (60% wartości wskaźnika) ogłaszanych przez GUS za ostatnie, znane 12 miesięcy.

6.  Zamawiający zastrzega sobie, że wsad surowcowy do kotła musi wynosić 7,00 PLN netto, po cenach zakupu. Zamawiający zastrzega sobie ponadto prawo do zmiany wartości wsadu surowcowego do kotła i w tym przypadku ustala waloryzację ceny jednostkowej osobodnia o wzrost lub zmniejszenie wartości wsadu surowcowego do kotła.

7. Ceny, o której mowa w ust. 1 i 2 niniejszego paragrafu mogą ulec zmianie w przypadku zmiany wysokości obciążeń o charakterze publiczno – prawnym nałożonych na Wykonawcę, które nie istniały w chwili  podpisania niniejszej umowy.

§14
1. Wykonawca zobowiązany jest do niezwłocznego usuwania stwierdzonych przypadków    uchybień.

2. W przypadku nie wywiązania się Wykonawcy z obowiązku określonego w pkt. 1              Zamawiający może, po trzykrotnym w skali miesiąca pisemnym wezwaniu do usunięcia stwierdzanych nieprawidłowości, naliczyć karę umowną w wysokości 0,5% miesięcznej wartości przedmiotu umowy.  

§15
1. Zamawiającemu  przysługuje prawo do odstąpienia od umowy:
a). w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności powodującej, ze wykonanie umowy nie leży w  interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy,
b). w przypadku ogłoszenia upadłości lub likwidacji Wykonawcy, 
c). w przypadku, gdy Wykonawca nie rozpoczął wykonywania przedmiotu umowy bez uzasadnionych przyczyn lub nie kontynuuje go,
d). w przypadku dwukrotnego w skali kwartału niewykonania bieżącego zamówienia
e). w przypadku trzykrotnego w skali miesiąca niewykonywania bieżącego zamówienia w godzinach wskazanych w paragraf 9 ust.2,
f). w przypadku trzykrotnego w skali miesiąca częściowego niewykonania bieżącego zamówienia,
g). w innych przypadkach wskazanych w przepisach kodeksu cywilnego.

2. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o okolicznościach wskazanych w ust.1 pkt.1 – 7.

3. Odstąpienie przez Zamawiającego od umowy nie zwalnia Wykonawcy od obowiązku zapłaty kar umownych przewidzianych niniejszą umową, a także nie pozbawia Zamawiającego uprawnienia do dochodzenia odszkodowania za poniesione straty na zasadach ogólnych.

4. Odstąpienie od umowy powinno nastąpić na piśmie i zostać wysłane na adres Wykonawcy wskazany w niniejszej umowie lub adres wynikający z aktualnego odpisu z KRS Wykonawcy.

5. Odstąpienie od umowy następuje z dniem doręczenia pisma zawierającego oświadczenie woli o odstąpieniu od umowy lub z dniem zwrotu pisma zawierającego oświadczenie woli o odstąpieniu od umowy, w związku z jego niepodjęciem w terminie w urzędzie pocztowym.         
§16
Wykonawca ma prawo do rozwiązania niniejszej umowy w przypadku zalegania Zamawiającego z płatnościami za wykonaną usługę w wysokości, co najmniej dwóch okresów rozliczeniowych z zachowaniem 30 – dniowego okresu wypowiedzenia.
§17
Zapłata za świadczenie usługi następowała będzie w po upływie miesiąca kalendarzowego,  na podstawie faktury wystawianej przez Wykonawcę, przelewem na konto Wykonawcy w Banku : 

...........................................................................................................

w ciągu  30 dni od daty wystawienia faktury.

§18
Prawa i obowiązki stron określone i wynikające z niniejszej umowy, nie mogą być przenoszone na osoby trzecie bez zgody drugiej strony.
§19
W sprawach nie uregulowanych niniejszą umową mają zastosowanie Przepisy Kodeksu Cywilnego i Ustawy o Zamówieniach Publicznych.
§20
1. Wszelkie spory wynikające z realizacji niniejszej umowy rozstrzygane będą na zasadach wzajemnych negocjacji przez wyznaczonych pełnomocników.     

2. Jeżeli strony nie osiągną kompromisu wówczas sporne sprawy kierowane będą do Sądu Powszechnego właściwego dla siedziby Zamawiającego.

§21
Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagają formy pisemnej pod rygorem nieważności.

§22

Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach po jednym dla każdej ze stron.

ZAMAWIAJĄCY





WYKONAWCA

PRZETARG  – usługa cateringu
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